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GIRESUN UNIVERSITESI MUHENDISLiK FAKULTESI

GIDA MUHENDISLiGi BOLUMU DERS iCERIKLERI VE YARARLANILACAK
KAYNAKLAR



I. YARIYIL DERSLERI

Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi 1 (2-0) 2

Inkilap ve benzeri kavramlar, Osmanli Imparatorlugu'nun yikilisin1 hazirlayan sebepler, 1.
Diinya Savasi, Tirkiye Cumbhuriyeti'nin kurulmasin1 hazirlayan sebepler, Mondros
Miitarekesi ve sonrasinda Anadolu'nun isgali iizerine baslayan ulusal uyanis, Atatiirk'in
kisiligi ve Samsun'a ¢ikig, Milli Miicadele'ye hazirlik dénemi (kongreler, T. B. M. M. 'nin
acilis1) ve savaglar donemi, Saltanatin kaldirilmasi. Lozan Barig Antlasmasi, Cumhuriyet'in
ilan1 anlatilir ve kavratilir.

Ders Kitabi:

» Mumcu, A., Ozbudun, E., Feyzioglu, T., Ulken, Y., Cubukcu, A. 1992, Atatiirk
Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Yiiksek Ogretim Kurulu Yayinlari, Ankara

Yardimci Ders Kitaplar

> Alpargu, M., Ozgelik, 1., Yavuz, N., 2003; Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Giindiiz
Egitim ve Yaymcilik, Ankara

Tirk Dili 1 2-0)2

Dil ve Diller: Dil Millet iliskisi, Dil Kiiltiir Iliskisi Yeryiiziindeki Diller ve Tiirk Dilinin
Diinya Dilleri arasindaki Yeri; Kaynaklar1 bakimindan Dil AileleriTiirk Yazi Dilinin tarihi
gelisimi; Eski Tiirkge, Orta Tiirkge, Divanii Liigat-it Tiirk, Atabetii'l- Hakayik, Harezm
Tiirkgesi, Eski Tiirkiye Tiirkcesi (Eski Anadolu Tiirkgesi) ; Yeni Tiirkge Donemi, Modern
Tiirkge Donemi, Bati, Gliney Bati Tiirkcesi) , Tiirkiye Tiirkgesi, Dogu ( Kuzey ) Dogu
Tiirkgesi) , KaratayTiirkcesi, Ses Bilgisi (FONETIK) , Ses ve sesin olusumu, biiyiik ve kiiciik
inli uyumu, Tirkcedeki baslica ses olaylari; Tiirk¢e'nin ses Ozellikleri, Tiirk¢e'nin hece
yapisi, ciimle vurgusu. Sekil Bilgisi (MORFOLOIJI- BICIM BILGISI) , sekil bakimindan
kelimeler, kokler, govdeler, ekler (yapim ekleri, ¢cekim ekleri) , anlatim ve vazifeleri
bakimindan kelimeler; isimler, sifatlar, zamirler, fiiller, fiil ¢ekimi, sekil ve zaman ekleri,
fillimsiler, edatlar, fiilden tiireyenler ve isimden tiireyenler, anlam bilimi; kelimede anlam,
kelimenin anlam gergevesi, climle bilgisi; climle ¢esitleri, ciimle tahlilleri.

Ders Kitabi:

> Ince, Y. ; Demirayak, O; Kiligoglu A. 2009, YOK Cerceve Programma Uygun Tiirk
Dili Ve Kompozisyon Bilgileri, Aksakal Kitapevi, Trabzon.

Yardimci Ders Kitaplari

» Ergin, Prof Dr. Muharrem, 1995, UNIVERSITELER ICIN TURK DILI, Bayrak Yay.
Istanbul.

> Oner, Sakin 2005, Orneklerle Kompozisyon, Diizenli Yazma ve Konusma Sanati,
Yuva Yay. Istanbul.



Temel Bilgi Teknolojileri (2-0) 3

Bilgisayarin tanimi, isletim sistemleri, bu sistemler arasindaki farklar, temel bilgisayar
donanimi, temel ofis programlar1 (Word, excel, power point) anlatilir.

Ders Kitaba:
> Cetiner E., ve Zeydan O., 2010, Bilgisayara Giris, Ekin Kitabevi Yayinlari.
Yardimci Ders Kitaplari

> Tuncer K., 2010,Temel Bilgi Teknolojileri Kullanimi, Kriter Basim Yayin Dagitim.

ingilizce 1 (3-0) 2

Ogrencilerin okuma-anlama ve yazma becerilerini akademik sdzciik dagarcigim genisleterek
gelistirmeye yoneliktir. Ogrencilerin elestirel ve analitik diisiinme yetenekleri segilmis okuma
parcalar1 araciligiyla gelistirilerek, okuma parcalarinda sunulan fikirleri degerlendirebilmeleri,
sentez yapabilmeleri ve onlara karsilik verebilmeleri saglanir. Ayrica 6grencilerin gerekli
altyap1 destegiyle birlikte yazma becerisi gelistirilir.

Ders Kitabi:
» Hutchinson, T., 2007, English for Life, Oxford Press.

Gida Miihendisligine Giris(2-0) 2

Gida miihendisinin gorev ve sorumluluklari, miithendislik etigi, gida maddelerinin yapist ve
ozellikleri, gida maddelerinin miihendislik 6zellikleri, gida isleme ve saklama ydntemleri,
temel gida terim ve teknolojileri

Ders Kitabi:

» Cemal ,YIDIRIM.,Bilim Felsefesi,Remzi kitabevi2000. 2. Cemal ,YIDIRIM .Bilim
Tarihi., Remzi kitabevi2001.

» AVCI A., Gida Miihendisligine Giris ders notu

Fizik1(4-0)5

Vektorler, Tek Boyutta Hareket, Iki Boyutta Hareket, Hareket Yasalar1, Dairesel Hareket ve
Newton Yasalarmin Diger Uygulamalari, Is ve Kinetik Enerji, Potansiyel Enerji ve Enerjinin
Korunumu, Dogrusal Momentum ve Carpigsmalar, Kat1 Cismin Sabit Bir Eksen Etrafinda
Doénmesi, Yuvarlanma Hareketi ve Acisal Momentum, Statik Denge ve Esneklik, Titresim
Hareketi, Evrensel Cekim.

Ders Kitabi:

» Serway R. A. and Jewett J. W. 1999; Physics for Scientists and Engineers with
Modern Physics, Ceviri editorii: Kemal Colakoglu


http://www.kitapyurdu.com/yazar/default.asp?id=48063
http://www.kitapyurdu.com/yazar/default.asp?id=235295
http://www.kitapyurdu.com/kitap/default.asp?id=569014&sa=105923723
http://www.kitapyurdu.com/yayinevi/default.asp?id=1929

Yardimci Ders Kitaplar:

» Kara, K. ve Kara, N., 2004, Fen ve Miihendislik Fakiilteleri i¢in Fizik 1, Avciol
Basim.

Matematik 1 (4-0) 6

Fonksiyon, limit, tiirev ve uygulamalari, Rolle teoremi ve ortalama deger teoremi, ODT nin
Taylor formiiliine agilimi ve yaklasim hatasinin tahmini, belirsizlikler, limitte belirsiz durumlar
ve L’Hopital kurali, maksimum ve minimum problemleri, birinci tiirevin isaretinin incelenmesi,
maksimum minimum problemleri ve uygulamalari, konvekslik ve konkavlik, asimptotlar egri
cizimleri.

Ders Kitabi:

» Balci, M. 2009. Genel Matematik 1, Bale1 Yayinlari, Ankara.

Genel Kimya (4-2) 6

Atom, Molekiil ve Iyonlar. Kimyasal Formiiller ve Denklemler. Atomun Elektronik Yapisi.
Kimyasal Baglar. Periyodik Tablo ve Elementler. Gazlar. Sivilar. Katilar. Cozeltiler ve Coziiniirlik.
Asit ve Baz Kavrami. Iyonik Denge. Cozelti Reaksiyonlari. Yiikseltgenme ve Indirgenme.
Cozeltiler, Kimyasal kinetik, Kimyasal denge, Asit ve bazlar, Iyonik denge, Elektrokimya,
Termodinamik.

Ders Kitabi:

> Atkins, P. ve Jones, L. 1997; Temel Kimya , W. H. Freeman and Company, Tiirk¢e ¢eviri,
New York

> Mortimer, C. E., “Modern Universite Kimyas1” Caglayan Kitabevi.Beyoglu-istanbul, (1988).
Yardimei Ders Kitaplar::

» Petrucci, R. H. , Wismer, R. K. , 1987; Genel Kimya, Macmillan Publishing Comp. , Tiirk¢e
ceviri, New York.

» Kotz, J. C. , Purcell, K. F. , 1987; Kimya ve Kimyasal Reaktivite, Saunders College
Publishing, Philadelphia

Toplumsal Cinsivet Esitligi (2-0) 2

Toplumsal Cinsiyet Nedir? Toplumsal Cinsiyet Esitsizliklerine Farkli Yaklasimlar: Liberal
Yaklagim, Marksist Yaklasim ve Post Modernist Yaklasim Feminist Yaklasimlar: Esitlik¢i
Feminizm Sosyalist Feminizm Radikal Feminizm Diinyada Ve Tiirkiye’de Toplumsal Cinsiyet
Esitsizliklerinin Goriiniimii: Uretimde Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi Egitimde Toplumsal Cinsiyet
Esitsizligi Ailede Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi Siyasette Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi Diinyada



Ve Tiirkiye’de Toplumsal Cinsiyet Esitligi Politikalari: Calisma Yasamindaki Esitlik Politikalar
Egitimde Ve Ailede Esitlik Politikalar1 Siyasette Esitlik Politikalar1 Degerlendirme

Ders Kitabi:
> Josephine DONOVAN, Feminist Teori, Iletisim Yaynlari, istanbul, 1999.
> Anthony GIDDENS, Sosyoloji, cev: G. Aksoy, Say Yaynlari, Istanbul, 2010.

2. YARIYIL DERSLERI

Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi 2 (2-0) 2

Siyasi alanda yapilan devrimler, siyasi partiler ve ¢ok partili siyasi hayata gecis denemeleri,
hukuk alaninda yapilan devrimler, toplumsal yasayisin diizenlenmesi, ekonomik alanda
yapilan yenilikler, 1923-1938 Doéneminde Tiirk dis politikasi, Atatiirk sonrast Tiirk dis
politikasi, Tiirk Devriminin Ilkeleri: (Cumhuriyetcilik, Halk¢ilik, Laiklik, Devrimcilik,
Devletcilik, Milliyetcilik) . Biitiinleyici Ilkeler.

Ders Kitabi:

» Mumcu, A., Ozbudun, E., Feyzioglu, T., Ulken, Y., Cubukcu, A. 1992, Atatiirk
Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Yiiksek Ogretim Kurulu Yayinlari, Ankara

Yardimci Ders Kitaplari

> Alpargu, M., Ozcelik, 1., Yavuz, N., 2003, Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi, Giindiiz
Egitim ve Yayincilik, Ankara

Tirk Dili 2 2-0) 2

Imla, noktalama ve kompozisyon (noktalama isaretleri, diger isaretler) , Imla, yazim kurallart
(bliylik harflerin imlasi, sayilarin yazilisi, kisaltmalarin imlasi, alintt kelimelerin yazilist),
Kompozisyon (kompozisyonun amaci, kompozisyon yazmada yontem) , kompozisyonda plan,
girig, gelisme, sonug, Anlatim 6zellikleri, anlatimda duruluk, anlatimda sadelik, anlatimda
aciklik igtenlik, Anlatim bozukluklar1 ( es anlamli kelimelerin climle i¢inde kullanilisi) ,
Deyimlerin yanlis kullanilisi, Anlatim bi¢imleri (agiklama, hikaye, 6zIii anlatim, tasvir, hiciv,
portre, kanitlama, konugsma, manzum anlatim c¢esitleri) , Sozli anlatim gesitleri (glinliik ve
hazirliks1z konusma, hazirlikli konusma, agikoturum, miinazara, panel) , Yazili anlatim tiirleri
(mektup, telgraf, tebrik, davetiye, edebi mektup) , is mektuplari, resmi mektup, dilekge, rapor,
tutanak, karar, ilan, reklam, sohbet, elestiri, an1, gezi yazisi, roportaj, anket, Otobiyografi,
biyografi, roman, hikaye, masal, fabl, tiyatro, trajedi, dram, senaryo) .

Ders Kitabi:

> Ince, Y. ; Demirayak, O; Kilicoglu A. 2009, YOK Cerceve Programina Uygun Tiirk
Dili Ve Kompozisyon Bilgileri, Aksakal Kitapevi, Trabzon..

Yardimei Ders Kitaplar:



» Giilensoy, T., 2000, Tirkce El Kitab1, Ak¢ag Yay. Ankara.

Bilgisayar Programlama (2-1) 3

Problem ¢oziimii ve algoritma gelistirme, bilgisayar donanim ve yazilimi, bilgisayar
programlamaya giris, Matlab programlama dili ile programlama: aritmetik ve mantiksal
ifadeler, veri tipleri, giris/cikis, temel denetleme yapilar (se¢ilim, yineleme), dizi tiirlerinin
kullanim1 ve fonksiyonlar.

Ders Kitabu:

» Koktir, U., Bilgisayarli Teknik Cizim 6gretimi 1, Kisisel Yayinlar.

ingilizce-2 (3-0) 2

Ingilizce 1 dersin devamu niteliginde olup, égrencilerin okuma-anlama ve yazma becerilerini
akademik sozciik dagarcigmi daha da genisleterek gelistirmeye yoneliktir. Ogrencilerin
elestirel ve analitik diisiinme yetenekleri sec¢ilmis okuma parcalari araciligiyla gelistirilerek,
okuma pargalarinda sunulan fikirleri degerlendirebilmeleri, sentez yapabilmeleri ve onlara
karsilik verebilmeleri saglanir. Ayrica 6grencilerin gerekli altyapr destegiyle birlikte yazma
becerisi daha da gelistirilir.

Ders Kitabi:
» Hutchinson, T., 2007, English for Life, Oxford Press.

Teknik Cizim (1-2) 3

Teknik resimde kullanilan cihazlar, ¢izgiler, yazilar, geometrik ¢izimler; izdiistimler, on iist ve
yan goriintisler, kroki resimler, kesit goriinlisler, tam, yarim, kismi profil, kademeli,
dondiiriilmiis, perspektif resimler; aksonometrik, izometrik, dimetrik, trimetrik, egik, konik
perspektif; dl¢iilendirme, teknik resimde isaretler; AutoCAD ile ¢izime giris.

Ders Kitabr:

» Koktiir, U., Bilgisayarli Teknik Cizim 6gretimi 1, Kisisel Yayinlar.
Yardimei Ders Kitaplar::

» Kirag, N., 2011, Teknik Resim, Dora Yayinlari.

Fizik 2 (4-0)5

Sicaklik ve 1s1, termodinamigin birinci ve ikinci yasalari, elektrik yiikii, Elektrik alani, Gauss
yasasi, elektrik potansiyeli, siga, akim ve direng, elektromotor kuvveti, magnetizma ve
magnetik alan, Amper yasasi; Faraday’in indiiksiyon yasasi, Maxwell denklemleri,
elektromagnetik dalgalar



Ders Kitabi:

> Serway R. A. and Jewett J. W. 1999;Physics for Scientists and Engineers with Modern
Physics

Yardimci Ders Kitaplar
» Temizyiirek, K., 2005, Genel Fizik Cilt 1-2, Nobel yayin Dagitim.

Matematik 2 (4-0) 5

Integral, diferensiyel, trigonometrik fonksiyonlarm integrali: integralde baz1 &zel
trigonometrik degisken degistirmeler, ¢ift ve tek kuvvetli siniis ve cosiniis integralleri, alt ve
iist Riemann toplamlari, bir egri altindaki alan, iki egri arasindaki alan, kesit ve kabuk metodu
ile hacim, bir diizlem egrisinin uzunlugu, bir yiizeyin alani, bir fonksiyonun ortalama degeri,
momentler ve agirlik merkezi, Laplace ve Fourier doniisiimleri, beta ve gamma fonksiyonlari,
diziler, sonsuz seriler, Taylor agilimi.

Ders Kitabi:

» Thomas, G.B., Finney, R.L. (Cev: Korkmaz, R.) 2001; Calculus ve Analitik Geometri,
Cilt II, Beta Yayinlari, Istanbul.

Yardimci Ders Kitaplar

> Kolman, B., Hill, D.L. (Cev. Edit: Akin, O.) 2002; Uygulamal1 Lineer Cebir, Palme
Yayincilik, Ankara.

Biyoloji (3-0) 4

Biyolojinin tanimi ve kisa tarihgesi, Canlilarin temel bilesenleri, Canlilar alemi ve
smiflandirilmasi, Canlilar alemi ve smiflandirilmasi, Hiicre, Hiicre devri, Hiicresel
metabolizma, Hiicresel metabolizma, Hayvansal dokular, Bitkisel dokular, Bitkisel organlar,
Canli topluluklar1 ve ¢evre

Ders Kitabi:

» Genel Biyoloji (Prof. Dr. Abdurrahman Aktiimsek, Prof. Dr. Muhsin Konuk, 5. Baski,
Nobel Yaynlari)

» Genel Biyoloji - Canlilar Bilimi (Ahmet Afyon, Mehmet Ali Kaya, Dursun Yagiz, 5.
Baski, Nobel Yayinlari)

Miihendisler icin Genel Ekonomi (2-0 ) 4

Miihendislik Ekonomisine Giris — Temel Tanim ve Kavramlar, Maliyet Kavrami ve
Maliyetler, Para ve Zaman lliskileri ve Nakit Akist Modeli, Paranin Zaman Degeri
Problemleri, Degerleme Metotlar1 - Esdeger Kiymet Yontemleri , Degerleme Metotlart -
Getiri Oran1 Yontemleri, Degerleme Metotlar1 - Diger Yontemler , Alternatiflerin Secilmesi



Yontemleri, Amortisman Yontemleri, Diger Ekonomik Analizler - Basa Bas Analizi, Diger
Ekonomik Analizler - Fayda/Maliyet Analizi, Diger Ekonomik Analizler, Yenileme
Analizleri,  Ekonomik Omiir Analizi

Ders Kitabi:

» Chan.S.Panke Fundementals of engineering economics , Pearson Education 0-13-
030791-2. ISBN

» W.G Sullivan, 2008, Egineering Economy, Prentice Hall Engineering Economics,
Schaum’s Outline Series McGraw Hill Publication.

3. YARIYIL DERSLERI

Diferansiyel Denklemler (3-0) 4

Diferansiyel Denklemlerin Tanimi. Birinci Mertebeden Adi Diferansiyel Denklemlerin
Coztimleri. Birinci Mertebeden Adi Diferansiyel Denklemlerin Miihendislikte Uygulamalari.
Yiiksek Mertebeden Adi Diferansiyel Denklemlerin Coziim Ydntemleri. Sabit Katsayili Ikinci
Mertebeden Adi Diferansiyel Denklemlerin Uygulamalari. Adi Diferansiyel Denklem
TakimlariLaplace Déniisiimleri ve Adi Diferansiyel Denklem Takimlarin Laplace Yontemi Ile
Coziimleri. Kismi Diferansiyel Denklemler ve Coziim Yontemleri.

Ders Kitabi:

» Boyce, W. E., DiPrima, R. C., “Elementary Differential Equations and Boundary
Value Problems*, John Willey & Sons, (2001).Kells, L. M., “Elementary Differential
Equations”, McGraw- Hill,(1965). Simmons, G. F. “Differential Equations With
Applications and Historical Notes*, McGraw- Hill, (1991) Aydin, M , Giindiiz, G.,
Kuryel, B., “Diferansiyel Denklemler ve Uygulamalar1”, E.U.Miihendislik Fakiiltesi
Ders Kitaplari:14, (1990).

» Edwards, C.H., Penney, D.E. (Ceviri Ed. AKIN, O). 2006, Diferensiyel Denklemler ve
Sinir Deger Problemleri (Boliim 1-7), Palme Yayincilik, Ankara.

Yardimci Ders Kitaplar

» Basarir, M., Tuncer, E.S., 2003, Co6ziimlii Problemlerle Diferansiyel Denklemler,
Degisim Yayinlari, Istanbul.

Analitik Kimya(4-0) 4

Analitik kimyada temel kavramlar, Cozeltiler ve derisim birimleri, Stokiyometrik bagintilar,
Denge hesaplamalari, Volumetrik yontemlerin tanimlanmasi, Basit sistemler i¢in
notralizasyon titrasyonlari, Coktirme, Kompleks olusumu ve yiikseltgenme-indirgenme
titrasyonlar1 ve gravimetrik analiz.

Ders Kitabi:



> Analitik Kimya Temel ilkeler Cilt 1, Yazari: Douglas A Skoog - Donalt M.West -
F.James Holler — Stanley R.Crouch

> Analitik Kimya Temel ilkeler Cilt 2, Yazari: Douglas A Skoog - Donalt M.West -
F.James Holler — Stanley R.Crouch

Organik Kimya(4-0) 4

Organik kimyaya girig, alkanlar (striiktiir ve adlandirma, stereokimya ve alkanlarda
konformasyon, fiziksel 6zellikleri, elde edilmeleri, reaksiyonlar1), alkenler (C = C ¢ift baginin
yapisi, adlandirma, geometrik izomeri, fiziksel Ozellikleri, elde edilmeleri, reaksiyonlari),
dienler (konjuge dienler ve rezonans kavrami, adlandirma ve fiziksel oOzellikleri,
polimerizasyon), alkinler (striiktiir ve adlandirma, fiziksel oOzellikleri), halkali alifatik
hidrokarbonlar (adlandirma, sikloalkanlarda striiktiir ve gerginlik kavrami, halkali alifatik
bilesiklerde geometrik izomeri, fiziksel ozellikler), aromatik hidrokarbonlar (benzen ve
yapisi, aromatik karakter, adlandirma, fiziksel 6zellikleri, elde edilmeleri, elektrofil aromatik
stibstitiisyon, indiiktif etki ve rezonans etkisi, elektrofil aromatik siibstitiisyonda yonelme),
alkil halojentirler (striiktiir ve adlandirma, fiziksel 6zellikleri, niikleofil alifatik siibstitiisyon),
alkoller (striikktiir ve adlandirma, fiziksel oOzellikleri, hidrojen bagi, elde edilmeleri,
reaksiyonlar1), eterler (striiktiir ve adlandirma, fiziksel Ozellikleri), aldehit ve ketonlar
(striktiir ve adlandirma, fiziksel 6zellikleri, elde edilmeleri, reaksiyonlari), karboksilli asitler
(striktiir ve adlandirma, fiziksel Ozellikleri, elde edilmeleri, reaksiyonlar1), esterler
(adlandirma, fiziksel o6zellikleri, elde edilmeleri, reaksiyonlari, yaglar), aminler (striikktiir ve
adlandirma, fiziksel 6zellikleri, aminlerin bazik 6zelligi), fenoller (striiktiir ve adlandirma,
fiziksel 6zellikleri, fenollerin asitligi).

Ders Kitabi:

> lkizler, A., “Organik Kimyaya Giris” 3. baski, Karadeniz Teknik Universitesi
Basimevi, Trabzon, (1993).

Yardimci Ders Kitaplar

Hart, H., Hart, D.J., Craine, L.E. “Organic Chemistry” Ninth edition, Houghton Mifflin
Company, Boston Toronto, (1995).

istatistik (2-0) 3

Temel Kavramlar : Istatistigin Tanimi; Kitle; Orneklem; Degisken; Degisken Tipleri;
Parametreler; Orneklem Istatistikleri; Frekans Dagilimlari: Frekans Dagilim Tablosu;
Grafikler; Tanimlayic1 Istatistikler : Merkezi Egilim (Yer) Olgiileri; Degiskenlik Olgiileri;
Olasilik Teorisi ve Rasgele Degiskenler: Orneklem Uzay1r ve Olay; Permutasyon;
Kombinasyon; Olasilik Kurallari; Kosullu Olasilik; Bayes Teoremi; Rasgele Degisken,
Olasilik Dagilimlari; Normal Dagilim; Binom Dagilim1; Hipergeometrik Dagilim; Istatistiksel
Yorumlama: Istatistiksel Tahminleme; Aralik Tahmini; Hipotez Testleri; Varyans Analizi;
Degiskenler Arasindaki Iligkiler : Basit Dogrusal Regresyon Analizi ve Korelasyon;
Istatistiksel Siire¢ Kontrolii : Xbar kontrol semas1

Ders Kitabi:



> Probability and Statistics for Engineering and the Sciences (Jay L. Devore, Second
Edition)

Yardimci Ders Kitaplar

> Introduction to Statistical Quality Control, 5th Edition, Douglas C. Montgomery, John
Wiley & Sons, Inc. 2005

> Applied Statistics, 4th Edition, John Neter, William Wasserman, G.A.Whitmore, 1993

Kiitle ve Enerji Denklikleri (3-0 ) 4

Olgii ve birimler, birim sistemleri, basing, sicaklik, konsantrasyon, kompozisyon gibi temel
kavramlarin verilmesinden sonra, problem ¢6zme teknigi, agik sistem fiziksel islemlerde kiitle
denklikleri, acik sistem kimyasal reaksiyon igeren islemlerde kiitle denklikleri, gaz-buhar
iliskileri, suyun faz diyagrami, denge, buhar basinci, kismi basing, doygunluk, kismi
doygunluk ve rutubet kavramlari, genel enerji denkliginin kurulmasi, faz degisimi igermeyen
entalpi degisimleri, faz degisimlerinde entalpi degisimleri, kimyasal reaksiyon iceren
sistemlerde genel enerji denkleminin kurulmasi

Ders Kitabi:

» Esin, A., 1993. Material and Energy Balances in Food Engineering, METU, Ankara,
419 pp

Yardimci Ders Kitaplar

» Himmelblau, D.M., 1982. Basic Principles and Calculations in Chemical Engineering,
4th ed. Prentice-Hall, Englewood Cliffs, N.J., 628 pp.

» Toledo, R.T., 1980. Fundamentals of Food Process Engineering, AVI Publishing Co.,
Westport Conn., 480 pp.

Termodinamik (3-0) 4

Termodinamigin temel prensipleri, Saf maddelerin 6zellikleri, saf maddelerin termodinamik
tablo ve diyagramlari, ideal gazlar, termodinamigin birinci kanununun kapali ve acik
sistemlere uygulanmasi, termodinamigin ikinci kanunu, entropi, giic cevrimleri, sogutma
cevrimleri.

Ders Kitabi:

» Cengel Y. A., Cimbala J., Turner R. H., 2008. Fundamentals of Thermal-Fluid
Sciences, Mc Graw Hill Third Edition. 1152 pp.

> Boles M.A., Cengel Y.A., 2008, Termodinamik Miihendislik Yaklasimiyla, Giiven
Bilimsel Kitapevi

Yardimei Ders Kitaplar:
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» Jones J.B., Dugan R.E. Ceviren: Atilgan H., 2003, Miihendislik Termodinamigi, Beta
Basim Dagitim

» Moran M.J., Shapiro H.N., 2008, Fundamental of Engineering Thermodinamics,
Wiley

» Van Wylen G., Sonntag R., Borgnakke C., 1994. Fundamentals of Classical
Thermodynamics, John Wiley and Sons Inc. 852 pp.

Reaksivon Kinetigi (3-0) 3

Carpisma teorisi, aktivasyon enerjisi. Reaksiyon hizinin tanimi ve reaksiyon hizina etki eden
faktorler. Sifirinci, 1. ve 2. mertebe reaksiyonlar i¢in reaksiyon mertebesinin grafiksel
yontemlerle bulunmasi, reaksiyon hiz sabitinin ve yarilanma siiresinin hesaplanmasi. Pseudo
1. mertebe reaksiyonlar. Dinamik denge ve denge katsayisi. Enzimler; enzimlerin yapisi ve
aktivite mekanizmasi. Michaelis Menten denklemi ve dogrusallastirma yontemleri;
Lineweaver Burk, Eadie Hofstee ve Hanes Woolf dogrusallastirmalari. Enzim inhibisyon
mekanizmalar1 ve kinetigi; rekabetli ve rekabetsiz inhibisyonlar ve Kinetikleri. Fermentasyon
kinetigine giris; fermentasyon ve biyoteknoloji terimlerinin tanimi, mikrobiyal {ireme
sathalari, spesifik tireme hizi, Monod denklemi ve fermentasyon verim katsayilarinin tanimi
ve hesaplamalari.

Ders Kitabn:

> Cemeroglu, B., 2005, Gida Miihendisliginde Temel Islemler, Gida Teknolojisi
Dernegi Yaymlar1 NO:29, 505 pp.

» Goksungur, Y, 2QO9, Reaction and Fermentation Kinetics in Food Engineering, Sidas
Medya Ltd. Sti., [zmir, 143 sayfa

» Marangoni, A.G. 2003., Enzyme Kinetics : A Modern Approach, John Wiley & Sons,
Inc., New Jersey, 229 pp.

Yardimec1 Ders Kitaba:

» Wright, M.R., 2004, An Introduction to Chemical Kinetics, John Wiley & Sons Ltd,
West Sussex, 429 pp.

» Bisswanger, H., 2002, Enzyme Kinetics, Principles and Methods, Wiley-VCH Verlag
GmbH, Weinheim, 255 pp.

» Stanbury, P.F., Whitaker, A., Hall, S.J., 1995, Principles of Fermentation Technology,
Elsevier Science Ltd, Oxford, 357 pp.

» Shuler, M.L., Kargi, F., 1992, Bioprocess Engineering: Basic Concepts, Prentice-Hall
Inc., New Jersey, 479 pp.
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4. YARIYIL DERSLERIi

Genel Mikrobiyoloji (2 -2) 4

Mikrobiyolojiye giris, Terminoloji, Siniflandirma, Mikroorganizma gruplarimin genel
ozellikleri ve bu mikroorganizma gruplarinin gida mikrobiyolojisi agisindan Onemi,
Mikrobiyal metabolizma, Mikrobiyal iireme, Mikroorganizmalarin kontrolii, Bagisiklik,
genetik yap1 ve mutasyon

Ders Kitabi:

» Madigan, M.T., Martinko, J.M., Parker, J., “Biology of Microorganisms”, Prentice-
Hall, 10th ed., 2003.,

» Boyd, R.F., “General Microbiology”, Times Mirror/ Mosby College Publ. 2nd
ed,1988.

Yardimci Ders Kitaplar

» ICMSF, “Microorganisms in Foods 6; Food Commodities”, Blackie Academic
Professional, 1998.

» Jay, J. M., “ Modern Food Microbiology”, Chapman & Hall, New York, 1992.

Is1 ve Kiitle Transferi (3-0)4

Is1 ve kiitle transferi dersinde 1s1 aktarimi1 kapsaminda, termal enerji denkliginin prensipleri ve
1s1 transferinin temel mekanizmalari olan 1sil iletim, tasinim ve 1smim islenmektedir.
Belirtilen temel 1s1 transfer mekanizmalarinin farkl 1s1 degistiriciler i¢in hesaplamalarda ve 1s1
degistiricilerin tasariminda nasil kullanildig1 6gretilmektedir. Termal enerji denkligi ve 1s1
transfer mekanizmalarinin kararsiz durumdaki sistemlere uygulamasi yapilmaktadir. Temel
prensipler anlatilirken segilen problemler yardimiyla bu prensiplerin gida miihendisligi
uygulamalarina da 6rnekler verilmektedir. Kiitle aktarimi1 kapsaminda ise kiitle transferinin
esaslart 1s1 aktarimiyla paralel olarak verilmektedir. Faz dengesi ve ilgili diyagramlar
gosterilmekte, kararli ve kararsiz halde molekiiler diflizyonun temel prensiplerine yer
verilmektedir. Ayrica kiitle transfer katsayilari icin kullanilan modeller, konvektif kiitle
transfer katsayilar1 icin korelasyonlar, 1s1, kiitle ve momentum transferi arasindaki anolojiler
ogretilmektedir.

Ders Kitaba:

» Cengel, Y.A., Turner, R.H., 2008. Fundamentals of Thermal-Fluid Sciences, 3rd Ed.,
McGraw-Hill Inc., USA

» Geankoplis, C.J., 2003. Transport Processes and Seperation Process Principles, 4th
Ed., Prentice Hall, USA

Yardimei Ders Kitaplar:

» Cengel, Y.A., 2003, Heat Transfer, McGraw-Hill International Series, Singapore
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» Mc Cabe W.L., and Smith J. C., 2005, Unit Operations of Chemical Engineering, 7th
Edition, McGraw-Hill, Inc, New York

Biyokimya (3-0) 4

Hiicre yapisi ve hiicre zarindan madde taginmasi, metabolizmaya giris, karbonhidrat
metabolizmasi, biyolojik  oksidasyon, fotosentez, lipit metabolizmasi, aminoasit
metabolizmasi, niikleik asitlerin tanimi ve biyosentezi, niikleotitlerin biyosentezi, proteinlerin
biyosentezi, enzimler, koenzimler.

Ders Kitabn:
> Keha, E. ve Kiifrevioglu, 1. 2007. Biyokimya, Aktif Yaymevi, Erzurum.
Yardimci Ders Kitabi:

» Lehninger, A.J. 2005.Prenciple of Biochemistry, Newyork.

Gida Kimyvasi-1 (3-0) 4

Su (su ve buzun fiziksel 6zellikleri, su molekiiliiniin yapisi, su tipleri, su aktivitesi ve gidalarin
bozulmasi), proteinler (amino asitlerin 06zellikleri ve reaksiyonlari, amino asitlerin
siiflandirilmasi, amino asitlerin nicel ve nitel tayini, proteinlerin yapisi, proteinlerin biyolojik
degeri, proteinlerin fizikokimyasal 6zellikleri, proteinlerin siniflandirilmasi, proteinlerin nicel
ve nitel tayini), lipitler (lipit ve yemeklik yaglarin tanim1 ve siiflandirilmasi, yag asitlerinin
yapist ve Ozellikleri, lipitlerin kimyasal ozellikleri, diiz zincirli ve aromatik yapili yag
alkolleri, yaglarin bozulmasini Onlemede kullanilan antioksidanlar), mineral maddeler
(minerallerin siniflandirilmasi, minerallerin dogada ne sekilde bulundugu, minerallerin
emilimi tizerine etki eden faktorler), toksik mineraller. Vitaminler (smiflandirma, suda
¢oziinen vitaminler, yagda ¢oziinen vitaminler), mineraller (minerallerin besinsel 6zellikleri,
gidalardaki mineral dagilimi, toksik elementler), gida katkilar1 (tanimi ve islevleri,
toksikolojik degerlendirme, koruyucular, renklendiriciler, antioksidanlar, tatlandiricilar,
emiilgatdrler), kalint1 ve kontaminantlar (toksikolojik degerlendirme, metalik kontaminantlar,
radyoniikleitler, pestisitler, hormonlar, antibiyotikler, mikotoksinler, polisiklik aromatik
hidrokarbonlar), gidalardaki dogal toksik bilesikler.

Ders Kitabi:

» Heimann, W., 1980, Fundamentals of Food Chemistry, The Avi Publishing Company,
344 pp.

> Lee, F.A., 1983, Basic Food Chemistry Second edition, The Avi Publishing Company,
563 pp.

» Gunstone, F.D., Harwood, J.L. & Padley, F.B., 1986, The Lipid Handbook, Chapman
and Hall, London, 571 pp.

Yardimer Ders Kitaplar :

» deMan, J.M., 1990, Principles of Food Chemistry Second edition, The Avi Publishing
Company, 469 pp.
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Gida Analiz Teknikleri (2-2) 5

Bu ders kapsaminda modern cihazlar kullanilarak yapilan analiz metodlar1 tanitilmakta ve
uygulamalar1 yapilmaktadir. Kromatografiye dayanan analiz metodlar1 (kagit, kolon, ince-
tabaka, gaz ve sivi kromatografileri); spektroskopiye dayanan analiz metodlar1 (uv-goriiniir
spektroskopi, fluoresans, enfrared ve atomik absorpsiyon spektroskopileri), elektroforez ve
potansiyometri konular1 tanitilmakta ve bu cihazlarla gida analizleri uygulamalari
yapilmaktadir.

Ders Kitabi:

» Enstriimental Gida Analizleri (Giincellenmis-Genisletilmis) (3 Cilt Birarada) ; Yasar
Hisil; 6.Baski, 2010, Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Yaym No: 48 Ege
Universitesi Basim Evi-izmir 545 sayfa

» Enstriimental Gida Analizleri-Laboratuvar Deneyleri; Yasar Hisil; 2010. 3.Baski, Ege
Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Y.No:45; Ege Universitesi Basim Evi-Izmir;41s.

Yardimci Ders Kitaplar :
» Macrae,R.1988.HPLC in Food Analysis Academic Press, London. p.502

» Willard,H.H.;Merritt,L.L.Jr.; Dean,J.A.and Settle, Settle,F.A.Jr.1988. Instrumental
Methods of Analysis. 7th Ed. Wadsworth Publishing Company, Belmont, California.
p.895

» Skoog,D.A.and D.M.West.1971.Principles of Instrumental Analysis.

» Holt, Rinehart and Winston, Inc.New 4.Ewing,G.W.1988.Instrumental Methods of
Chemical Analysis .5th Ed. McGraw Hill Book Company p.538

Akiskanlar Mekanigi (3-0) 5

Akiskanlar mekanigi dersi, akigkanlar statigi ve akigkanlar dinamigi olarak iki ana bdliimde
islenmektedir. Akigskanlar statigi boliimiinde durgun haldeki akiskanin 6zellikleri ve davranisi,
akigkanlar dinamigi bdliimiinde ise hareket halindeki akiskanin davranisi ve gevreyle
etkilesimi 6gretilmektedir.

Ders Kitabi:

» Cengel, Y.A., Turner, R.H., 2008. Fundamentals of Thermal-Fluid Sciences, 3rd Ed.,
McGraw-Hill Inc., USA

» Geankoplis, C.J., 2003. Transport Processes and Seperation Process Principles, 4th
Ed., Prentice Hall, USA

» Bloomer J.J., 2000, Practical Fluid Mechanics for Engineering Application, Marcel
Dekker, New York

Yardimci Ders Kitabi:
» Cengel Y.A., Cimbala J.M. 2008, Akiskanlar Mekanigi, Giiven Bilimsel
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5. YARIYIL DERSLERI

Gida Miihendisligi Temel islemleri-1 (3-0) 4

Gida endiistrisinde kullanilan temizleme, ayirma ve smiflandirma sistemleri, kiimilatif ve
diferansiyel elek analizi problemleri, 6giitme islemlerinde kullanilan ekipmanlar, kirma ve
ogiitmede kullanilan temel kanunlar ve teorik giic hesaplama, karistirma ve yogurma
sistemleri bunlarin teorik gii¢ tiiketimi hesaplamalari, emiilsifiye etme temel prensipleri ve
ekipmanlari, filtrasyon islemlerinde basing degisimi teori ve problem ¢6ziimii, membran
ayirma sistemleri ile gida sanayinde kullanilan santrifiigasyon islemlerinin teori ve
uygulamalari.

Ders Kitabi:

» Brennan, J.G., Butters, J.R., and Cowell, N.D. , 1990. Food Engineering Operations,
Elsevier Applied Science, London, 700 pp.

Yardimeci Ders Kitaba:

» Geankoplis, C.J.,2003. Transport Processes and Separation Process Principles 4th
Edition, Prentice Hall NJ, 1026 pp.

» Mc Cabe,W.L., and Smith,J.C. 1976. Unit Operations of Chemical Engineering 3th
Edition, McGraw-Hill, Inc, New York, 1027 pp.

Gida Mikrobivolojisi-1 (2-2 ) 4

Gidalarda bulunan mikroorganizmalarin 6nemi (bulagma kaynaklari, gida kaynakli bakteriler,
kiifler, mayalar, viriisler ve parazitler), gidalarda mikroorganizma gelisimini etkileyen i¢ ve
dis faktorler, indikatdr mikroorganizmalar, degisik gidalarda goriilen mikrobiyel bulasma ve
bozulmalar, gidalarda mikroorganizmalarin neden oldugu kimyasal degismeler, mikrobiyel
sayl ve Onemi, gidalarda mikrobiyolojik analizler. Gida kaynakli mikrobiyolojik hastalik
kavrami, infeksiyon ve intoksikasyon tipi gida kaynakli mikrobiyolojik hastaliklar, patojen
analizinde klasik ve yeni teknikler, gidalarda bulunan temel patojenlerin gidaya bulagma
yollar, baslica fizyolojik oOzellikleri, yaptigi hastaliklar, patojen ve gida etkilesimi,
patojenlerin kontrolii, indirgenmesi, mikotoksinler.

Ders Kitaba:

» Erkmen, O. (ed) “Gida Mikrobiyolojisi”, Efil Yayimnevi, Ankara, 2010.

> Unliitiirk, A., Turantas, F. (ed) “Gida Mikrobiyolojisi”, Meta Basim,izmir, 2003.
Yardimei Ders Kitaplar :

» Doyle M.P., Beuchat, L.R., Montville T.J. “Food Microbiology”, ASM Press
Washington D.C., 1997.

> Erol, 1. “Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi”, Pozitif Matbaacilik, Ankara, 2007.
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» Frazier, W.C., Westhoff, D.C., “Food Microbiology” McGraw-Hill International,
1988.

» Jay, J. M., “ Modern Food Microbiology”, Chapman & Hall, New York, 1992. 5.
ICMSF, “Microorganisms in Foods 6; Food Commodities”, Blackie Academic
Professional, 1998.

Yag Teknolojisi (2-2 ) 4

Yag kimyasi, yaglarda bozunma reaksiyonlari, yaglh tohum ve meyvelerin depolanmasi, yagh
tohumlardan ham yag {retimi, zeytinyagi {retim teknolojisi, yag rafinasyonu, yag
modifikasyon teknikleri, margarin iretim teknolojisi, bitkisel yag sektorii, yag teknolojisi
alaninda gelismeler.

Ders Kitabi:

> Giimiiskesen A.S., Yemiscioglu F. (2010)Bitkisel Sivi ve Kati Yag Uretim
Teknolojisi.Meta Basim Matbaacilik Hizmetleri, s.216.

» Bernardini, E. (1973). Oil and Fat Technology. 11.Revised edition. Publishing House
“Technology” s.r.l.,, Rome, 763 s.

Yardimci Ders Kitaplar :

» Brennar, J.G., Butters, J.R., Cowell, N.D., Lilly, A.E.X. (1976). Food Engineering
Operations. 2nd edition. Applied Science Publishers Ltd. 700 s.

» Hoffmann, G. (1989) . The chemistry and Technology of Edible Oils and Fats and
Their Fat Products. Academic Press, USA, 384 s.

» Keskin, H. (1981). Besin Kimyasi. Fatih Yaymevi Matbaasi, Istanbul, 656 s.

» Patterson, H.B.W. (1983). Hydrogenation of Fats and Oils. Applied Science
Publishers, Ireland, 310 s.

» Patterson, H.B.W. (1989). Handling and Storage of Oilseeds, oils, fats and meal.

> Elsevier Applied Science, London, New York, 394 s. Swern, D. (1982). Bailey’s
Industrial Oil and Fat Products. VVol.1,2,3. John Wiley &

» Sons, Canada, 841 s., 603 s., 353 s. Wan, P.J. (1991). Introduction to Fats and Oils
technology. American Oil Chemists’ Society, Champaign, USA.

Enstriimental Analiz Teknikleri (4-0) 4

Spektroskopinin temel ilkeleri, ultraviyole ve goriiniir bolge spekstroskopisi, UV-VIS
spektrofotometreleri, analitik uygulamalari, floresans ve fosforesans spektroskopisi
yontemleri, refraktometrik ve polarimetrik yontemler ve dl¢iimler, atomik absorbsiyon ve alev
emisyon spektroskopisi, kromatografi: ilkeleri ve analitik uygulamalari, kagit kromatografisi,
stv1 ve gaz kromatografisi, HPLC ve GC uygulamalari.
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Ders Kitabi:

> Yetim, H. ve Cam, M. 2010.Enstriimental Gida Analizleri, Erciyes Universitesi
Yaymlar1 No: 175, Kayseri.

> Skoog, D.A.; Holler, F.J. ve Nieman, T.A. 2000. Enstriimantal Analiz ilkeleri cev. ed:
Kilig, E.; Koseoglu, F. ve Yilmaz, H. Bilim Yayincilik, Ankara.

Yardimc Ders Kitaba:

» Giindiiz, T. 1993.Enstriimental Analiz, Bilge Yayincilik, Ankara.

Tahil Teknolojisi (2-2 ) 3

Hububatin tanimi, énemi, diinyada ve Tiirkiye’de iiretim, tiikketim ve ticareti * Bugdayimn
anatomik yapisi, kimyasal bilesimi ve kalitesini belirlemede kullanilan Botanik, Tarimsal,
Fiziksel ve Teknolojik kriterler * Hububati olusturan ¢avdar, yulaf, arpa, musir, ¢eltik,
Triticale’nin 6zellikleri * Bugdaylarin depolanmasit * Un sanayii (0nemi, iiretim ve tiiketimi,
un kodeksi) * Ogiitme teknolojisi (temizleme, tavlama, 6giitme, eleme sistemleri) * Ekmek
sanayi (Onemi, iiretim ve tiiketimi, ekmek kodeksi) * Uretim teknolojileri (kullanilan
maddelerin nitelikleri, yogurma, fermantasyon, hamur kesme, sekil verme, pisirme,
ambalajlama) * Ekmek katki maddeleri ve kullanim amaglart * Makarna sanayii (6nemi,
iiretim ve tiiketimi, irmik ve makarna kodeksleri) * Uretim teknolojileri (irmik iiretimi,
yogurma, sekil verme, kurutma, ambalajlama sistemleri) * Biskiivi sanayi (6nemi, iiretim ve
tiiketimi, biskiivi standartr) * Uretim teknolojileri (biskiivi tip ve cesitleri, kullanilan
maddeler, makinalar) * Bulgur, Tarhana ve Celtikten piring tiretimi

Ders Kitabi:
> Unal, S.S., 1991, Hububat Teknolojisi, Ders Notlari.
Yardimci Ders Kitaplar :

» Posner, E.S. and Hibbs, A.N., 1997, Wheat Flour Milling, 341 p., ISBN 0 913250-93-
72.

> Pyler, E.J., 1982, Baking Science and Technology, Siebel Publishing Com. Chicago,
ill, 1240 p.

» Otto Doose, 1982, Verfahrenstechnik Baecherei, Gildeverlag Alfeld (Leine).

Malzeme Bilgisi ( 2-0) 2

Smiflandirma ve 6zellikler; Metal malzemeler; Alagimlar. « Demir ve gelik iiretimi. « Demir-
karbon faz diyagrami. ¢ Karbon ¢elikleri. * Celiklerin 151l islemleri. « Alasimli ¢elikler. ¢
Dokme demirler. * Ferritik olmayan metaller; Aluminyum ve alagimlari; Magnezyum;
Titanyum; Bakir ve alasimlari; Nikel alagimlari. ¢ Yatak metalleri. ¢ Polimerler; Seramikler;
Kompozitler. « Malzeme secimi ve standartlar.
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Ders Kitabi:
» R.L. Timings, Materials Technology, Longman London, 1985

Yardimci Ders Kitaplari :

» Malzeme bilimi ve mithendisligi, David D. Rethwisch, William D. Callister, Nobel
Akademik Yayincilik

6. YARIYIL DERSLERI

Gida Miihendisligi Temel islemleri-2 (3-0) 4

Is1 ve kiitle transfer islemlerinin 6rnekleri; destilasyon ve uygulamalari, gaz absorpsiyonu
Jkati-siv1 ekstraksiyonu ve uygulamalari, buharlasma ve evaparatorler, kristalizasyon ve
kristalizatorler, rutubetlendirme ve rutubet giderme, kurutma yontemleri ve kurutucular

Ders Kitabi:

» Geankoplis, C.J.,2003, Transport Processes and Separation Process Principles 4th
Edition, Prentice Hall NJ, 1026 pp.

Yardimci Ders Kitaplar :

» Mc Cabe,W.L., and Smith,J.C. 1976, Unit Operations of Chemical Engineering 3th
Edition, McGraw-Hill, Inc, New York, 1027 pp.

» Brennan, J.G., Butters, J.R., and Cowell, N.D. , 1990, Food Engineering Operations,
Elsevier Applied Science, London, 700 pp.

Et Teknolojisi (2-2) 5

Etin kimyasal kompozisyonu, kasin ve kas ile iliskili dokularin yapilanmasi, glikoliz, 6liim
sertligi olusum mekanizmasi, kasin ete doniisiimiinii etkileyen faktorler ve et kalitesine
etkileri, et kalitesini belirleyen faktorler, etin sogutulmasi ve dondurulmasi, depolama
kosullari, et iirlinleri isleme teknikleri, kiirlenmis, kurutulmus triinler, fermente ve emiilsiye
irlinler, tretimlerde kullanilan katkilar, alet ve ekipmanlar, et iirlinlerinde karsilasilan
problemler ve ¢oziim yontemleri, et pilot tesisinde yapilan et iiriinleri tiretimleri ile 68renilen
teorik bilgilerin pratige aktarilmasi, et ve et iirlinlerinin kalitesini belirlemeye yonelik
analizlerin 6grenilmesi.

Ders Kitabi:
> Lawrie, R.A., 1991. Meat Science, 5th ed. Pergamon Press, New York, NY.

» Aberle, E. D., Forrest, J. C.,Gerrard, D. E., Hedrick, H. B., Judge, M. D., Merkel,
R.A., 2001. “Principles of Meat Science”, Kendall/Hunt Publishing Comp.

Yardimci Ders Kitaplari :
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» Pearson, A.M. and Gillet, T.A., 1995. Processed Meats. 3rd Ed. Chapman and Hall,
New York, NY

Meyve ve Sebze Teknolojisi (2-2) 5

Meyve sebze yapisi ve bilesimi, Meyve suyu, Nektar ve Iceceklerin Uretim Teknolojileri,
Domates Uriinlerinin Islenmesi ve Salga Uretim Teknolojisi, Meyve ve Sebze Sularmin
Konsantre Edilmesi, Isil Islemlerde Pastorizasyon ve Sterilizasyon Degerlerinin
Hesaplanmasi, Konserve Uretim teknolojisi, Regel ve Marmelat Uretim Teknolojisi, Sogukta
ve Dondurarak Muhafaza Teknolojisi, Kurutma Teknolojisi

Ders Kitabi:

» Cemeroglu, B., Yemenicioglu, A., Ozkan, M., “Meyve ve Sebzelerin Bilesimi ve
Sogukta Depolanmalar1”, Gida Teknolojisi Dernegi, (2001).

» Cemeroglu, B., Karadeniz, F., “Meyve Suyu Teknolojisi”, Gida Teknolojisi Dernegi,
(2001).

> Cemeroglu, B., Karadeniz, F., Ozkan, M., “Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi”, Gida
Teknolojisi Dernegi, (2001).

Yardimci Ders Kitaplar :

> Cemeroglu, B., (ed). ‘Gida Miihendisliginde Temel Islemler’ Gida Teknolojisi
Dernegi, (2005). 2. 2.Lopez, A. A complete course in canning and related processes,
(1987)

Gida Miihendisligi Uygulamalar: (0-4) 4

Gida isleme fabrikalarina teknik geziler yapilarak, gida isleme siiregleri ve ekipmanlari
yerinde goriip inceleyerek, teorik bilgileri pratik bilgilerle desteklenmesi saglanmaktadir. Ders
kapsaminda, Findik isleme tesisi, Et isleme tesisi, Maden suyu isleme tesisi, Cay fabrikasi,
Cikolata tiretim tesisi, Yag fabrikasi, Siit iirlinleri isleme tesisi, Un fabrikasi gibi tesisler
ziyaret edilir.

Beslenme ilkeleri (2-0) 3

Beslenme ve saglik iliskisi; besleyici ve saglikli bir diyetin bilesenleri; karbonhidratlar ve
beslenmedeki 6nemi; yaglar ve beslenmedeki onemi; proteinler ve beslenmedeki Gnemi;
vitaminler, mineraller ve beslenmedeki 6nemi; besin 6gesi olmayan diger yararli bilesikler;
gidalarin enerjisini azaltma uygulamalari; oksidanlar, antioksidanlar ve saglik.

Ders Kitabi:

» Food Chemical Composition : Dietary Significance in Food Manufacturing, Hutton, T.
2002. Royal Society of Chemistry Pub. UK.

Yardimci Ders Kitaplari :
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» Nutrition : Concepts and Controversies, 8 th Edition, Frances Sizer, Eleanor Whitney
2000, Wadsworth/ Thomson Learning USA, 567 pp

» Nutritional Aspects of Food Processing and Ingredients. Henry C.J.K. ; Heppell N.J.
1998. Aspen Publication , UK.

» Antioxidants in Food. Pokorny, J;Yanishlieva, N. Gordon, M. 2001. CRC Press, New
York.

7. YARIYIL DERSLERI

Gida Miihendisligi Tasarim Uygulamalar1 (2-2) 3

Genel bilgiler, proses akim semalari, fabrika organizasyon ve yonetimi, gerekli kosullar ve
analizi, makine ve ekipman se¢imi, pazar ve yer arastirmasi, Ar-ge faaliyetleri.

Ders Kitaba:
> Cetin, B.2012. Gida Sanayi Isletme Ekonomisi, Nobel Yayincilik. Ankara
Yardimci Ders Kitaplar :
> Saldamly,l. ve Saldaml1,E.2004 Gida Endiistrisi Makineleri, Savas Yaymevi, Ankara

> Dougles, J. M.2005.(Ceviri Ismail Boz), Kimyasal Proseslerin Kavramsal Tasarimi,
Literatiir Yaymcilik istanbul

Lisans Tezi 1 (6-0)6

Ogrencilere 6grenim sirasinda kazandirilan temel bilgileri, deneysel, bilgisayar destekli
tasarim modelleme, optimizasyon veya bir yayin aragtirma yoluyla pratik bir arastirmaya
entegre etmek ve uygulama becerisi; konuyla ilgili bilgi kaynaklarina ulasma ve yararlanma
deneyimi; Ogrencilere yaptiklari projeyi (calismayi) yazili, sozlii ve poster olarak sunma
becerisi kazandirmak amaclanmaktadir.

Ders Kitabi:
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» Bitirme 6devi konusu ile ilgili bilimsel literatiir ve siireli yayimlar. Bitirme 6devinin
ozelligine bagl olarak boliimdeki cesitli laboratuarlardaki deney sistemleri, analiz
cihazlar1 veya bilgisayar paket programlari.

Et Uriinleri isleme Teknolojisi ( 2-2 ) 3

Et muhafazasinda uygulanan teknolojik islemler, kesim sonrasi olusan reaksiyonlar, pastirma,
sucuk, sosis, salam ve diger et iirlinlerinin liretim teknolojileri, Et iiriinleri iireten igletmelerde
baz1 tiriinlerin {iretiminin gdsterilmesi.

Ders Kitabi:

> Gogiis, A. K. 1986. “Et Teknolojisi”. Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlari:
991.

> Oztan, A. 2008. “Et Bilimi ve Teknolojisi”. TMMOB Gida Miihendisleri Odasi
Yayinlari.

Siit Teknolojisi (2-2 ) 3

Bu ders kapsaminda; siitiin bilesimi, siit bilesenlerinin teknolojik agidan Onemi, siitiin
pihtilasma mekanizmalari, siite uygulanan cesitli teknolojik islemler, pastorize ve sterilize siit,
yogurt, peynir, tereyagi, silittozu, dondurma gibi siit mamullerinin teknolojileri ve siitgtiliik
artiklarinin  degerlendirilmesi gibi konular anlatilmaktadir. Ayrica, laboratuarda siit
mamullerinin kimyasal analizleri ve pilot tesiste iiretim uygulamalar1 yaptirilmakta ve tiretim
hattindaki separator, homojenizatdr, 1s1 degistirici ve benzeri makineler tanitilmaktadir.

Ders Kitaba:
> Ugiincii, M., “Siit Teknolojisi”, Meta Basim, Bornova. 2010

> Ugiincii, M., “A’dan Z’ye Peynir Teknolojisi”, II Cilt, Meta Basim, Bornova, Dzmir,
2008.

> Metin, M., Oztiirk, G.F., Siit Mamulleri Analiz Yontemleri, EMYO Yayinlari, No.24.
2002

Yardimer Ders Kitaplar :

Fox, P.F., “Cheese: Chemistry, Physics and Microbiology, Vol 1-2. Applied Science
Publishers, London And New York, 1999.

8. YARIYIL DERSLERI

Biyoteknoloji (2-2) 4

Biyoteknoloji ve fermentasyon terimlerinin tanimlari. Biyoteknolojinin temel uygulama
alanlari. Biyoteknolojik proseslerle kimyasal proseslerin karsilastirilmasi. Mikrobiyal

21



beslenme ilkeleri. Mikrobiyal metabolizma, temel metabolik yol izleri, aerobik ve anaerobik
solunum, fermentasyon, oksidatif fosforilasyon. DNA’nin yapisi, rekombinant DNA
teknolojisi ve uygulamalari, polimeraz zincir reaksiyonu. Biyoteknolojik proseslerin temel
asamalar1. Biyoteknolojik proseslerde kullanilan biyoreaktorler. Kesikli, siirekli ve yari
stirekli ve kesikli beslemeli fermentasyon sistemleri. Malt ve bira {iretimi, sirke iiretimi, sarap
iiretimi.

Ders Kitabi:

» Demain, A. L., Solomon, N.A. (eds.). 1986. Manual of Industrial Microbiology and
Biotechnology, American Society for Microbiology, Washington D.C., 466 pp

» Goksungur, Y, 2009, Reaction and Fermentation Kinetics in Food Engineering, Sidas
Medya Ltd. Sti., Izmir, 143 sayfa

Yardimeci Ders Kitaplari:

» Glazer, A. N., Nikaido, H., “Microbial Biotechnology”, W.H. Freeman and Company,
New York, (1995).

» Pirt, S.J., “Principles of Microbe and Cell Cultivation”, Blackwell Scientific
Publications, Oxford, (1985)

» Bisswanger, H., 2002, Enzyme Kinetics, Principles and Methods, Wiley-VCH Verlag
GmbH, Weinheim, 255 pp..

» Stanbury, P.F., Whitaker, A., Hall, S.J., 1995, Principles of Fermentation Technology,
Elsevier Science Ltd, Oxford, 357 pp.

Lisans Tezi 2 (6-0)6

Ogrencilere 6grenim sirasinda kazandirilan temel bilgileri, deneysel, bilgisayar destekli
tasarim modelleme, optimizasyon veya bir yayin arastirma yoluyla pratik bir arastirmaya
entegre etmek ve uygulama becerisi; konuyla ilgili bilgi kaynaklarina ulasma ve yararlanma
deneyimi; Ogrencilere yaptiklari projeyi (calismayi) yazili, sozlii ve poster olarak sunma
becerisi kazandirmak amaclanmaktadir.

Ders Kitabi:

» Bitirme 6devi konusu ile ilgili bilimsel literatiir ve siireli yayinlar. Bitirme 6devinin
ozelligine bagl olarak boliimdeki cesitli laboratuarlardaki deney sistemleri, analiz
cihazlar veya bilgisayar paket programlari.

TEKNIiK SECMELI DERSLER (3. DONEM iCiN)

Mesleki ingilizce 1 (3-0) 4

Bu dersin amaci Gida Miihendisligi alanlarindaki Ingilizce terminolojiyi tanitmak, Ingilizce
kaynaklar1 anlama, okuma ve yazmaya yonelik inceleme, literatiir takip edebilme,
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Ingilizce’den Tiirkge’ye, Tiirkge’den Ingilizce’ye g¢eviri, bilimsel konularda yazim yapma
yontemlerini dgretmektir. Ders kapsaminda Ingilizce gramer, okuma ve yazmaya yonelik
inceleme, mesleki Ingilizce literatiir taramasi, Ingilizce’den Tiirk¢e’ye, Tiirkge’den
Ingilizce’ye geviri ve mesleki Ingilizce tartisma ¢alismalari yapalir.

Ders Kitabi:

> Rogers John, New Edition Market Leader, Pre-Intermediate Business English Practice
File, Pearson Longman and Financial Times, 2007, Edinburg Gate, Harlow, England.

» Singh P., Heldman, D., “Introduction to Food Engineering”, Fifth Edition, , Academic
Press. 2003.

> Gida Miihendisligi Terimleri Rehberi, Orta Dogu Teknik Universitesi Gida
Miihendisligi Bolimii, 2005.

> Ingilizce-Tiirkce Sozliik

TEKNIK SECMELI DERSLER (4. DONEM iCiIN)

Mesleki Ingilizce 2 (3-0) 4

Bu dersin amaci Gida Miihendisligi alanlarindaki Ingilizce terminolojiyi tanitmak, Ingilizce
kaynaklar1 anlama, okuma ve yazmaya yonelik inceleme, literatiir takip edebilme,
Ingilizce’den Tiirkge’ye, Tiirkge’den Ingilizce’ye ceviri, bilimsel konularda yazim yapma
yontemlerini 6gretmektir. Ders kapsaminda 6zellikle Gida Katki Maddeleri, beslenme ve gida
kimyasi, gida isleme, gida mikrobiyolojisi, meyve-sebze teknolojisi ve et teknolojisi
terminolojisi ve bu konularda Ingilizce’den Tiirkge’ye, Tiirkge’den Ingilizce’ye geviri
caligmalar1 yapilir.

Ders Kitabi:

> Rogers John, New Edition Market Leader, Pre-Intermediate Business English Practice
File, Pearson Longman and Financial Times, 2007, Edinburg Gate, Harlow, England.
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» Singh P., Heldman, D., “Introduction to Food Engineering”, Fifth Edition, , Academic
Press. 2003.

> Gida Miihendisligi Terimleri Rehberi, Orta Dogu Teknik Universitesi Gida
Miihendisligi Boliimii, 2005.

> Ingilizce-Tiirkce Sozliik

TEKNIK SECMELI DERSLER I (5. DONEM iCiN)

Gida Katki Maddeleri (2-0) 3

Gida katki maddelerinin tanimini ve igerigini, diger maddelerden farklarini, gida katki
maddelerinin kullaniminda dikkat edilecek hususlari, yasal diizenlemeleri, gida katki
maddeleri ile ilgili temel kavramlar1 ve toksikolojik degerlendirmeleri, gida katki
maddelerinin siniflandirilmasini, 6énemli gida katki maddelerini ve gida sanayinde bunlarin
kullanim alanlari igerir. Koruyucu yasa ve organizasyonlar, Tiirtk - Gida katki maddeleri
yonetmeligi, Antimikrobiyal katki maddeleri, Antioksidanlar, Renk maddeleri, Tat-koku
ajanlari, Kalorisiz ve diislik kalorili tatlandiricilar, Stabilizorler, Emiilgatorler, Gida islemede
kullanilan fosfatlar, Asitler ve bazlar, Keklesmeyi engelleyiciler, Durultucular, Agarticilar,
Gazlar ve propellantlar, Gidalarda yer alan dogal toksik maddeler, Gidalara istege bagl
katilanlar ve bulasanlar.

Ders Kitaba:
» Tiirk gida kodeksi yonetmeligi
» Food ChemicalCodex
Yardimci Ders Kitaplar :

> Cakmaket, S. ve 1. Celik, 1995; Gida Katki Maddeleri , Atatiirk Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Ofset Tesisleri, Erzurum

Gida Hijveni ve Sanitasyonu (2-0) 3

Sanitasyon ve sanitasyonun Onemini, sanitasyonla mikroorganizmalar arasindaki iliskiyi,
HACCP (Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalar1 Sistemi), cesitli gida isleme alanlarinda
sanitasyon uygulamalarini, temizleme bilesiklerini ve atiklar1 kapsar.

Ders Kitaplar :
» Marriott, N. G. 1999; Principles of FoodSanitation, 4th Edit.

Fermentasyon Teknolojisi (2-0) 3

Biyoreaktor tasarimi, karistirmali tank tipi bir biyoreaktérde olmasi gereken temel unsurlar,
oksijen transfer katsayisi (kLa) ve fermentasyon prosesleri agisindan énemi, hacimsel oksjen
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transfer katsayist 0l¢lim yontemleri, kritik ¢oziinmiis oksijen konsantrasyonu, fermentasyon
kinetigi, substrat konsantrasyonunun biyomas konsantrasyonuna etkisi, substrat kullanim hizi,
oksijen tiiketim hizi, iirlin olusum hizi, Luedeking ve Piret denklemi, kesikli sistem kinetigi,
stirekli sistem kinetigi, kesikli-besleme sistemi kinetigi, bira, ekmek mayasi liretiminde liretim
akisinin ve problemlerin canli 6rneklerle incelenmesi (case study). Alkol, asetik asit ve laktik
asit fermentasyonunlarinda gergeklesen biyokimyasal doniisiimler (metabolik yollar, yer alan
mikroorganizmalar ve enzimler, enerji bilancolari, mikrobiyal biliyime ve iiriin
stokiyometreleri). Distilasyon prosesi ve dayandigi yasalar. Distilasyon tipleri ve ¢ikarimlari:
basit, buharli ve fraksiyonel. Azeotropik distilasyon ve tipleri. Beyaz ve kirmizi sarap
iiretiminde, sirke iiretiminde, sofralik zeytin iiretiminde, tursu iiretiminde ve yliksek alkollii
ickiler iiretiminde izlenen teknolojik basamaklar, miithendislik uygulamalar1 ve sorun ¢dzme
yontemleri.

Ders Kitabi:

> Kragl, U., 2005, Technology Transfer in Biotechnology from Lab to Industry to
Production, Springer-Verlag GmbH.

» Stanbury, P.F., Whitaker, A., Hall, S.J., 1995, Principles of Fermentation Technology,
Elsevier Science Ltd, Oxford, 357 pp.

» Goksungur, Y, 2009, Reaction and Fermentation Kinetics in Food Engineering, Sidas
Medya Ltd. Sti., Izmir, 143 sayfa

» Glazer, A. N., Nikaido, H., “Microbial Biotechnology”, W.H. Freeman and Company,
New York, (1995).

» Pirt, S.J., “Principles of Microbe and Cell Cultivation”, Blackwell Scientific
Publications, Oxford, (1985).

> Aktan, N. ve H. Kalkan, Sirke Teknolojisi, Ege Universitesi Basimevi, 82 , izmir,
1998.

> Aktan, N.ve H. Kalkan, Sofralik Zeytin Teknolojisi, Ege Universitesi Basimevi, 122 ,
Izmir, 1999.

> Aktan, N. ve H. Kalkan, Distile Alkollii ickiler Teknolojisi, Ege Universitesi, 173,
Izmir, 1999.

» Aktan, N. ve H. Kalkan, Sarap Teknolojisi, Kavaklidere Egitim Yayinlar1 No:4,
ISBN:975-6813-08-3, 615 , Ankara, 2000.

> Aktan, N., H. K. Yildirnm ve U. Yiicel, Tursu Teknolojisi, Ege Universitesi Ege
Meslek Yiiksekokulu Yayinlari, III Baski, No: 23, ISBN: 975-483-373-7, 148, izmir,
2003.

Yardimei Ders Kitaplari:

> Fugelsang, Kenneth C., Boston MA., 2007, Wine Microbiology, Practical
Applications and Procedures, Springer Science & Business Media.
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» Bisswanger, H., 2002, Enzyme Kinetics, Principles and Methods, Wiley-VCH Verlag
GmbH, Weinheim, 255 pp.

» Demain, A. L., Solomon, N.A. (eds.). 1986. Manual of Industrial Microbiology and
Biotechnology, American Society for Microbiology, Washington D.C., 466 pp.

Proses Kontrol (2-0 ) 3

Gida Endiistrisinde proses kontroliiniin 6nemi, proses kontrolii prensiplerine giris, kontrol
hedefleri, bozukluklar ve manipiile edilmis degiskenlerin tanimlari, matematiksel
modellemenin temelleri, proses kontrol elemanlari, agik ve kapali dongii sistemlerinin
tanimlari, aktarim fonksiyonlar1 ve akis semalari, kontrolorlerin ¢esitleri ve se¢imi, kontrol
semalarinin ¢esitleri ve se¢imi. Bazi gida miihendisligi islemlerinin proses kontrolleri
(biyoreaktorler, haslama, pastorizasyon ve sterilizasyon, kurutma, dondurma, buharlagtirma
ve konsantrasyon, pisirme ve ekstriizyon).

Ders Kitaba:

» Thomas, E.M., 2000; Process Control, McGraw-Hill, International Edition.

> Saldamly,l. ve Saldaml1,E. 2004 Gida Endiistrisi Makineleri,Savas Yaymevi, Ankara
Yardimci Ders Kitabi:

» Coughanowr, D.R. 1991; ProcessSystems Analysis and Control, McGraw-Hill,
International Edition.

Nanoteknoloji (2-0) 3

Nanoteknoloji nedir? Makro, mikro, nano yapilar, Nano yapilarin sentez yontemleri
Nanoyapilarin incelenmesinde kullanilan yontemler. Mikroskopik yontemler (AFM, SEM,
TEM), Spektroskopik yontemler (FTIR, Raman), X-isinlari kirmimm yontemleri,
Nanoteknolojilerin Uygulamalar1, Boya, Tekstil (Tibbi, teknik, ekolojik, ev ve akilli tekstil
iirlinler), Saglik uygulamalari, Gelecekteki olas1 uygulamalar

Ders Kitabi:

» Fendler, J.H., Nanoparticles and Nanostructured Films,Preparation, Characterization
and Applications, Wiley-Vch, 1998

> Siegel R.W., Hu E., and Roco M.C., Nanostructure Science and Technology: R&D
Status and Trends in Nanoparticles, Nanostructured Materials and Nanodevices,
Kluwer Academic Publishers, Dordecht, 2000

Yardimci Ders Kitaplar :

» Wilson, M., Kannangara, K., Smith, G., Simmons, M., Raguse, B.,”Nanotechnology”
Chapman & Hall, 2002.

» Poole, C.P., Owens, F.J..”Introduction to Nanotechnology” Wiley Interscience,2003.
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» Koch, C.C., Nanostructured Materials: Processing, Properties and Applications, 2nd
edition, ISBN: 978-0815514510, 2006.

» Stuart L., Introduction to nanoscience, ISBN: 9780199544202 Oxford University
Press, 2010.

Gida Makine ve Ekipmanlari (2-0) 3

Gidalarin islenme yontemleri ve makine, Mekanik tasima ve iletim sistemleri, Uriinlerin
temizlenmesi ve smiflandirilmasi, Ogiitme ve parcalama makinalari, Presleme ve presler,
Filtrasyon ve seperasyon, Homojenizasyon, Isitma teknikleri, Pastorizasyon ve sterilizasyon,
Evaporasyon ve evaporatrler, Kurutma ve kurutma ekipmanlari, Sogutma ekipmanlari,
Otomasyon makine dizayni, Makine ve kapasite iliskisi

Ders Kitabi:
> Saldamly, 1., Saldamli E., Gida Endiistrisi Makinalar1, Savas Yaymevi, 2004, 547s.
Yardimcl Ders Kitaba:

» Saravacos, G.D., Kostaropoulos, A. E., Handbook of Food Processing Equipment,
Kluwer Academic Publisher, Springer Science,NY, USA, 2002.

Gida muhafaza Teknikleri (2-0)2

Gidalarin bilesimi ve gida muhafazasinin temelleri, geleneksel ve endiistriyel olarak
uygulanan muhafaza yontemleri ile yeni gelismekte olan muhafaza yontemleri ve uygulama
alanlari, muhafaza yontemlerinin avantajlar1 ve dezavantajlari

Ders Kitabi:

> Baysal,T.,Icier,F. Gida Miihendisliginde Isil Olmayan Teknolojiler, Nobel Akademik
Yayincilik, 2012.

Yardimer Ders Kitaplar :

» Barbosa-Canovas,G.V., Tapia,M.S.,Cano,M.P. Novel Food Processing Technologies,
CRC Press,2005.

Gidalarin Fiziksel Ozellikleri ( 2-0) 3

Gidalarin sekil, boyut, hacim ve ilgili fiziksel 6zellikler. Yogunluk, gézeneklilik. Reolojik
ozellikler. Viskozite oOlgiimii. Maddenin deformasyonu. Viskoelastik davranis. Gidalarin
tekstiirii. Hamur test cihazlar1. Isil iletkenlik. Ozgiil 1s1. Is1l yayilim katsayis1. Elektromanyetik
ozellikler. Su aktivitesi

Ders Kitabi:
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» Figura OL and Teixeira AA. 2007. Food Physics: Physical Properties, Measurement
and Applications, Springer, Germany.

Yardimci Ders Kitaplar :

» Sahin, S., Sumnu, G. 2007. Physical Properties of Foods. Springer, 272s.

Mesleki Ingilizce 1 (2-0) 3

Bu dersin amac1 Gida Miihendisligi alanlarindaki ingilizce terminolojiyi tanitmak, Ingilizce
kaynaklar1 anlama, okuma ve yazmaya yonelik inceleme, literatiir takip edebilme,
Ingilizce’den Tiirkge’ye, Tiirkce’den Ingilizce’ye geviri, bilimsel konularda yazim yapma
yontemlerini dgretmektir. Ders kapsaminda Ingilizce gramer, okuma ve yazmaya yonelik
inceleme, mesleki Ingilizce literatiir taramasi, Ingilizce’den Tiirkge’ye, Tiirkce’den
Ingilizce’ye ceviri ve mesleki Ingilizce tartisma ¢alismalari yapilir.

Ders Kitabi:

» Rogers John, New Edition Market Leader, Pre-Intermediate Business English Practice
File, Pearson Longman and Financial Times, 2007, Edinburg Gate, Harlow, England.

» Singh P., Heldman, D., “Introduction to Food Engineering”, Fifth Edition, , Academic
Press. 2003.

> Gida Miihendisligi Terimleri Rehberi, Orta Dogu Teknik Universitesi Gida
Miihendisligi Bolimii, 2005.

> Ingilizce-Tiirkce Sozliik

Gida Katki Maddeleri ve Toksikolojisi (2-0) 3

Gida katki maddelerinin tanimi, Gida katki maddelerinin kullaniminda dikkat edilecek
hususlar, Gida  endistrisinde  kullanilan  katki  maddelerinin  smiflandirilmasi
(antioksidanlar,asitligi diizenleyiciler, emiilgatorler,gamlar, koruyucular, lezzet maddeleri,
lezzet arttiricilar,renklendiriciler,selat ajanlari, tatlandiricilar, topaklanmayi1 onleyiciler,un
isleme ajanlari,hacim arttiricilar, itici gazlar,kabartma ajanlari,kopiirtme ajanlari,kopiirmeyi
onleyici ajanlar,nem vericiler,parlatma ajanlari,sikilastirict ajanlar ve stabilizorler) ve
incelenmesi ile Toksiloji kavraminin agiklanmasi.

Ders Kitabi:

> Cakmakc1 S, Celik 1 (1995), Gida Katki Maddeleri. Atatiitk Univ Zir Fak Ofset
Tesisi, 2. Baski, Erzurum.

» Onogur, T. A. 2009. Gida Katki Maddeleri. SIDAS Yayinlari, Istanbul, 292 s.
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TEKNIK SECMELI DERSLER I (6. DONEM ICiN)

Duyusal Analiz (2-0) 3

Gidalarin duyusal 6zellikleri ve nasil algilandigi, gida maddelerinin duyusal olarak test
edilme yontemlerinin (tanimlayici, ayirt edici, tercih testleri) tanitilmasi, duyusal dl¢timleri
etkileyen faktorler, duyusal analiz i¢in 6rneklerin ve test odalarinin hazirlanmasi ve kontrolii,
duyusal analiz i¢in kullanilacak deneklerin se¢imi ve egitilmesi. Laboratuvarda duyusal test
yontemleri uygulamalar1 ve uygulamada dikkat edilecek hususlar, deneme desenleri, duyusal
analiz sonuglarin degerlendirilmesi.

Ders Kitabi:

> Altug, T. 1993; Duyusal Test Teknikleri, E.U. Miihendislik Fakiiltesi Ders Kitaplar
Yaym No:28.

Gida Tagsis Yontemleri (2-0) 3

Gida kalitesi ve bilesenleri. Gida giivenligi ve gida kalitesi ile iligkisi. Gida giivenligini tehdit
eden faktorler: Besin kalitesi, dogal toksinler, kalinti problemi, tagsis problemi. Gida
kalitesini 6lgmede kullanilan yontemler. Proses indikatorleri ve tayin yontemleri. Hububat
iiriinlerinde kalite indisleri, Meyve ve sebze iiriinlerinde kalite indisleri. Siit ve siit lirlinlerinde
kalite indisleri. Et ve et iirlinlerinde kalite indisleri. Yemeklik kat1 ve sivi yaglarda kalite
indisleri. Sekerli iirlinlerde kalite indisleri. Baharat ve ¢esni maddelerinde kalite indisleri.
Alkolsiiz igeceklerde kalite indisleri.

Ders Kitabi:

» Singhal, R.S., Kulkarni, P.R., Reg, D.V., 1997. “Handbook of Indices of Food Quality
and Authenticity", Woodhead Publ. Ltd. Cambridge, England, 561 pp. 2. Kramer, A.,
Twigg, B.A., 1973. “Quality Control for the Food Industry”, Vol. 2. The Avi Publ. Co

Yardimer Ders Kitaplar :
» Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Tiirk Gida Standartlar1 Avrupa Birligi Direktifleri.

Soguk Teknigi (2-0) 3

Sogutma tekniginde sik¢a kullanilan terimler, sogutma yontemleri, sogutma tekniginde
kullanilan diyagramlar.

Ders Kitaba:

> Dagsdz, A.K.; Sogutma Teknigi (RefrigeratingTechnique), Istanbul
Yardimeci Ders Kitaplar:

» Vassogne, G. ; Sogutma Makineleri (RefrigeratingMachines)
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» Colds Storage Design and Administration, Advances in FoodRes. Vol 20. Academic
Pres. N.Y

» ASHRAE RefrigerationSystemsand Applications Hadbook. Atlanta, USA

> Sogutma Teknigi ve Klima .MEB Basimevi Istanbul

Gida Kalite Kontrol ve Mevzuati (2-0) 3

Tirk Mevzuatia giris, Uluslararas1 Standartlar, gida iiriinleri ve islemleri i¢in standartlari:
Tiirk Standartlari, Gida Mevzuati ve hazirlanma gerekgeleri, Tiirk Gida Kanunu, Tiirk Gida
Kodeksi Yénetmeligi, Gidalarin Uretimi-Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Yénetmelik, Gida
Uriinleri Kodeksleri, Gidda Ambalaj ve Etiketlemeyle Ilgili Diizenlemeler, tehlike analizi ve
kritik kontrol noktalar1 sistemi: uygulanmasi, izlenmesi, dokiimantasyon. Hukukun temel
kavramlari, giuda hukuku ve gida mevzuati; Gida kontrolu i¢in gereklilikler ve gida kontrol
sisteminin organizasyonu, Modern gida kanunu, yonetmelik ve standartlarin hazirlanmasi,
Tiirkiye’de gida yasasi, yonetmelikler, tebligler ve standardlarin tanitimi; Gida {retimi
yapanlarin ve satanlarin sorumluluklari; Uluslararasi gida mevzuati (ISO, CAC, AB
caligmalar1 ve direktifleri, CE isareti, ABD gida mevzuati)

Ders Kitaba:

» Lebib Yalkin Yayinlar1 “Yirtrliikkteki Mevzuat” TSE Standardlart AB Direktifleri
Yardimci Ders Kitaplari :

> Anon., 2003; Tiirk Gida Mevzuati, Globus Diinya Basimevi, istanbul.

» Boutrif, E. 2003; The new role of Codex Alimentarius in the context of WTO/SPS
agreement, Food Control, 14:81-88.

> Saglam, F.O. 1999; Tiirk Gida Mevzuat;, CEV-SAG Yayinlari, Ankara.

Fonksiyonel Gidalar (2-0) 3

Nutrasotik ve fonksiyonel gida tanimi, siniflandirilimasi, izoprenoidler ve ozellikleri,
izoflavonlar, turuncgil flavonoidlerinin 6zellikleri, karotenoidler ve ozellikleri, likopen |,
zeytinyag1 ve saglik, sfingolipitler, omega 3 yag asitleri, konjuge linoleik asit, lesitin, kolin,
cevizsi meyveler, lifli gidalar, probiyotik ve prebiyotikler, turpgil sebzeleri, sarimsak.

Ders Kitabi:

> Wildman, R.E.C. 2001; Handbook of Nutraceuticals and Functional Foods

Endiistriyel Mikrobiyoloji (2-0) 3

Endiistriyel mikroorganizmalarin genel ozellikleri, bazi mikroorganizmalarin endiistriyel
uygulamalari, mikrobiyel ¢ogalma ve iiriin olusumunun stokiyometrisi, serbest ve immobilize
kiiltlir uygulamalarinin esaslari, biyoreaktor secimi, 6lgek biiyiitme, ¢alistirilmasi ve kontrolii,
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endiistriyel mikrobiyolojik tiriinlerin geri kazanilmasi ve saflastirilmasi, genetigi degistirilmis
mikroorganizmalarin tiretimde kullanilmasi.

Ders Kitabi:

» Industrial Microbiology: An Introduction, MJ Waites, NL Morgan, JS Rockey, G
Higton, 1 edition, Wiley-Blackwell, 2001.

» Modern Industrial Microbiology and Biotechnology, N Okafor, 1 Edition, Science
Publishers, 2007

Yardimci Ders Kitaplari :
> Industrial Microbiology, SC. Prescott, Agrobios India, 2007.

» Fermentation Microbiology and Biotechnology, EMT. El-Mansi, CFA. Bryce, AL.
Demain, AR. Allman, 2. Edition, CRC Press, 2006.

Enzim Bilimi ( 2-0) 3

Enzim bilimi, 6nemi ve ilgi alanlari. Enzim biliminin tarihsel gelisimi. Biyolojik ve non-
biyolojik katalizorler arasindaki farklar. Enzimlerin 6nemi. Enzimlerin canli hiicredeki
yerlesimi. Enzimlerin kimyasal yapisi ve kimyasal 6zellikleri. Enzimlerde aktif bolge ve
enzim spesifikligi. Pre-enzimler. Enzimlerin simiflandirilmasi ve isimlendirilmesi. Enzim
aktivitesi lizerine etki eden faktdrler. Enzim kinetigi ve prensipleri. Ticari enzim varlig1.
Enzimlerin izolasyonu ve saflastirilmasindaki temel asamalar. Endiistriyel enzimlerden gida
endiistrisinde yararlanma. Enzim immobilizasyonu prensipleri.

Ders Kitabi:

> Temiz, A. 2012. Enzymology. Lecture notes (English), H.U. Food Engineering
Department, Ankara.

» Aehle, W. 2007. Enzymes in Industry, Wiley-VCH. Wong, D.W.S. 1995.
Yardimer Ders Kitaplar :
» Food Enzymes: structure and mechanism. Chapman and Hall. NY

» Fennema, O.R. 1996. Food Chemistry. 3rd Edition. Marcel Dekker Inc. NY.,

Bilimsel Arastirma Teknikleri (2-0) 3

Arastirma, arastirma sorunlari, deneysel aragtirmalarda temel ilkeler, aragtirma sonuglarinin
yayimlanmasinda temel ilkeler, literatiir etiidii, arastirma ile ilgili bilgi toplama yollari, bir
bilimsel yaymin hazirlanmasinda temel ilkeler, plagiarism ve fikir ve sanat eserleri kanunu,
periyodik adlarinda kisaltmalar.

Ders Kitabi:

» Pamuk¢u, M. ve S. Dilmen, 1975; Bilisel Arastirma ve Yaymnlarda Temel Ilkeler,
2.baski, Ankara.
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Mesleki Ingilizce 2 (2-0) 3

Bu dersin amac1 Gida Miihendisligi alanlarindaki ingilizce terminolojiyi tanitmak, Ingilizce
kaynaklar1 anlama, okuma ve yazmaya yonelik inceleme, literatiir takip edebilme,
Ingilizce’den Tiirkge’ye, Tiirkce’den Ingilizce’ye geviri, bilimsel konularda yazim yapma
yontemlerini 6gretmektir. Ders kapsaminda 6zellikle Gida Katki Maddeleri, beslenme ve gida
kimyasi, gida isleme, gida mikrobiyolojisi, meyve-sebze teknolojisi ve et teknolojisi
terminolojisi ve bu konularda Ingilizce’den Tiirkce’ye, Tiirkge’den Ingilizce’ye ceviri
caligmalar1 yapilir.

Ders Kitabi:

» Rogers John, New Edition Market Leader, Pre-Intermediate Business English Practice
File, Pearson Longman and Financial Times, 2007, Edinburg Gate, Harlow, England.

» Singh P., Heldman, D., “Introduction to Food Engineering”, Fifth Edition, , Academic
Press. 2003.

> Gida Miihendisligi Terimleri Rehberi, Orta Dogu Teknik Universitesi Gida
Miihendisligi Bolimii, 2005.

> Ingilizce-Tiirkce Sozliik

TEKNIiK SECMELI DERSLER I (7. DONEM iCiN)

Gida Toksikolojisi (2-0) 5

Gidalardaki toksik kalintilar, Gidalarda mikotoksin, Mikotoksin toksisitesi, Tarimsal
gidalarda bulunabilen dogal toksinler, Halk arasinda tibbi amagla kullanilan dogal toksinler,
Mantarlarda bulunan dogal toksinler, Gidalarda bulunabilen toksik metaller, Tiirkiye'de ve
Avrupa'daki yonetmelikler,Gidalarda bulunabilen mikrobiyal toksinler,
Gida guvenligi.

Ders Kitabi:
» Hayes AW (Ed): Principles and Methods of Toxicology, 4th Ed., (2001)

» Klaassen C.D., Watkins 111 J.B., Casarett & Doull's Essentials of Toxicology, The
McGraw-Hill Companies, USA, 2003.

> Sipes G, McQueen CA, Gandoff AJ (Eds): Comprehensive Toxicology, Vol. 2,
Toxicological Testing and Evaluation, Pergamon Press, (2005)

Deneysel Tasarim (2-0) 5

Problemin tanimlanmasi, Problem ¢6zme teknikleri, Deney tasarim sozliigii, Kontrol edilen
kontrol edilemeyen bagimli ve bagimsiz parametreler, Deneyde kullanilacak parametreler,
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seviyeler. Istatistiki temel ilkeler, Dagilim fonksiyonu, Varyans ve tesadiifi degiskenler
Normal dagilim, Deney tasarim yontemleri: Bir faktor bir kerede, Tam faktoriyel, Kismi
faktoriyel, Mixed, Box-Henken, Latin square, Taguchi, Shainin, Response surface analysis.
Deney planlariin son seklinin verilmesinde kullanilan araglar, Faktor kombinasyonlarinin
belirlenmesi, Seviyesinin belirlenmesi, Deney tasarim yontemlerinin se¢imi, Deney sayisinin
belirlenmesi, Randomization, Bloklama Deney sayisini azaltma, Deneylerin yiiriitiilmesi,
Deney sonuglarinin degerlendirilmesi, ANOVA Regresyon Optimizasyon ve giiclii tasarim,
Problem ve ¢oziimleri

Ders Kitaba:
» W. Cochran, “Experimental Design” John Wiley & Sons, Inc.1996
Yardimci Ders Kitaplar :

» G. Taguchi, “Introduction to Quality Engineering” Asian Productivity Org. , 1986

Mikrobiyolojik Kalite Kontrol (2-0) 5

Gida kaynakli mikrobiyal hastaliklarin ve gidalardaki mikrobiyal bozulmalarin kontrolu,
Personel hijyeni, Mutfak hijyeni, Satin alma, depolama ve gida isletmelerinde hijyen,
Temizlik ve dezenfeksiyon, Gida zincirinde mikrobiyal kalite kontrol ve HACCP sistemi,
Omekleme, ornekleme planlar1 ve gida homojenatlarinin hazirlanmasi, Mikrobiyolojik
analizler, Mikrobiyolojik standartlar, Gidalarin mikrobiyolojik kalitelerinin kontroliinde
kullanilan metotlar, Baz1 gidalarda uygulanan mikrobiyal kalite kontrol uygulamalari.

Ders Kitabi:

» ICMSF, “Microorganisms in Foods 1; Their significance and methods of
enumeration”, University of Toronto Press, 1988.

» ICMSF, “Microorganisms in Foods 2; Sampling for Microbiological Analysis:
Principle and Specific Applications”, University of Toronto Press, 1986.

» ICMSF, “Microorganisms in Foods 5; Characteristics of Microbial Pathogens”,
Blackie Academic Professional, 1996.

» ICMSF, “Microorganisms in Foods 6; Food Commodities”, Blackie Academic
Professional, 1998.

» Jay, J. M., “ Modern Food Microbiology” Chapman & Hall, New York, 1992.
> Kayard, S., “Gida Hijyeni ve Sanitasyon”, Sidas Ltd. Sti., Izmir, 2008.

Marriot, N.G., “Principles of Food Sanitation” Van Nostrand Reinfold, New York,
1989.

> Karapmar, M., “Gidalarin Mikrobiyolojik Kalite Kontrolii”, Ege Universitesi
Basimevi, 1995.

» Hobbs B.C. and Roberts D. “Food Poisoning and Food Hygiene”, Edward Arnold,
U.S.A., 1987.
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» Goktan, D., Tungel, G. “Temel Gida Hijyeni”, Meta Basim, izmir, 2010.

Baharat Teknolojisi ( 2-0) 5

Girig, tanimlar, baharat ticareti. Baharatlarin fonksiyonel Ozellikleri ve smiflandirilmasi.
Baharatlarin kalite kriterleri, ASTA ve ESTA. Baharatlarin genel bilesim unsurlari. Ugucu
yaglar ve elde edilme yontemleri. Baharatlarin islenmesi. Baharatlarin sterilizasyonu,
fumigasyonu ve i1sinlanmasi. Oleorezinler. Baharatlarin ambalajlanmasi, depolanmasi ve
ambalajlamada dikkat edilecek hususlar. Onemli baharatlarin iiretim teknolojisi. Baharatlarin
hazirlanmasinda, satisinda kanuni mevzuatlar. Baharatlarin kullanim sekilleri.

Ders Kitaba:
» Akgiil, A. 1993 baharat bilimi ve teknolojisi. Ankara. 451s.
Yardimel Ders Kitaplar :

» Kevseroglu, K., 2013. Tibbi ve aromatik bitkilerde standardizasyon, muhafaza,
ambalajlama ve pazarlama teknigi ile mevzuati , ders notlari. Samsun. 208 s.

Gida Ambalajlama (2-0) 5

Bu ders kapsaminda; neme, oksijene ve 1s18a duyarl gidalar ile ambalaj arasindaki iligkiler
anlatilmakta; cam, kagit, aliminyum, teneke ve plastik malzemeler ve ¢ok katli ambalaj
malzemeleri tanitilmakta; sise, teneke kutu ve cam kavanozlara ambalajlama yontemleri
aciklanmakta ve g¢alisma prensiplerine gore ambalajlama makinalar1 anlatilmakta; aseptik
ambalajlama ve modifiye atmosferde ambalajlama teknikleri tanitilmakta, bu baglamda
gidalarin ambalajlanmasinda kullanilabilecek ambalaj secenekleri Orneklemeler yapilarak
analiz edilmekte; ambalajlama teknolojisindeki gelismeler anlatilmakta ve gida-ambalaj
etkilesimleri hakkinda bilgi verilmektedir. Ogrenciler gruplar halinde kendilerine verilen konu
basliklarinda, farkli kaynaklari kullanarak rapor hazirlamakta ve sunum yapmaktadirlar.

Ders Kitabi:

> Ugiincii, M., 2000, Gidalarin Ambalajlanmasi1 , Ege Universitesi Basimevi, Bornova,
689 s.

Yardimci Ders Kitaplar :

» Bureau, E. and Multon, J.L., 1996, Food Packaging Technology Vol. 1, VCH,
Newyork, 367p.

> Bureau, E. and Multon, J.L., 1996, Food Packaging Technology Vol. 2, VCH,
Newyork, 375p.

» Brody, A.L., 2001, Active Packaging for Food Applications Edited by Aaron L.
Brody, Eugene R. Strupinsky, Lauri R. Kline, Boca Raton: CRC Press, 218 p.

» Ooraikul, B. and Stiles, M.E., 1991, Modified Atmosphere Packaging of Food,
NewYork: E, Horwood, 293p.
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Gida Miihendisligi ve Mesleki Etik (2-0) 5

Etigin tanimi, meslek Ozellikleri, meslek tanimlar1 ve ortak yonleri, meslek ve toplum,
meslegin dahili ve harici iligkileri, etik kavrami, mesleki etik ve sosyal degerler, etik
yaklagimlar, ahlak kurallar1 ile uyusmazlik, ahlaki davranis, meslek kurallari, mesleki erdem
rolii, etik ortam yaklasimi, mesleki roller, miithendislikte etik neden gereklidir, Miihendislik
etigi, etik teoriler, gida etigi, gida endiistrisinde meslek etigi

Ders Kitabi:

» Mesleki Etik Ve Gida Miihendisligi, Prof.Dr. Dilek Boyacioglu.

» Charles, B. Fledderman, Engineering Ethics, Prentice Hall, 3rd ed. 2008.
Yardimci Ders Kitaplari:

» Calisma ve Etik Kurallar el kitap¢igi, TEDMER.

> Diinyada ve Tiirkiye’de Is Etigi ve Yonetimi, TUSIAD;

Peynir Teknolojisi (2-0) 5

Bu ders kapsaminda; peynir yapiminda kullanilan katki maddeleri ve islem yardimcisi
maddeler tanitilmakta; siitlin peynir liretimine hazirlanmasi, pihtilagtirilmasi ve telemenin
islenmesi ayrintili olarak verilmekte; yerli ve yabanci tip ¢ok sayida peynirin teknolojisi
anlatilmakta; membran filtrasyon tekniklerinin ve diger yeni tekniklerin peynir teknolojisinde
kullanim olanaklar1 agiklanmakta; peynir kusurlar1 ve alinabilecek Onlemler belirtilmekte;
peynir suyunun degerlendirilmesi hakkinda genis bilgi verilmektedir.

Ders Kitabi:

> Ugiincii, M., “A’dan Z’ye Peynir Teknolojisi”, II Cilt, Meta Basim, Bornova, izmir,
2008

Yardimci Ders Kitaplar :

» Fox, P.F., “Cheese: Chemistry, Physics and Microbiology, Vol 1-2. Applied Science
Publishers, London And New York, 1999.

Gida islemede Kimyasal Degisimler ( 2-0) 5

Reaktif oksijen ¢esitlerinin kimyasi, yag asidi oto-oksidasyon mekanizmasi, lipitlerin 1sisal
parcalanmasi, antioksidantlar, gidalarda oksidorediiktazlarin mekanizmasi, proteinlerin
kimyasal reaksiyonlari, enzimatik olmayan esmerlesme reaksiyonlar1 (Maillard reaksiyonu),
gidalarin islenmesi sirasinda nisastadaki degisimler, isleme sirasinda pektin ve seliillozdaki
degisimler, isleme sirasinda vitaminlerdeki degisimler ve dogal gida pigmentlerinde meydana
gelen kimyasal degismeler.

Ders Kitabi:

> Saldamli, 1. Gida Kimyasi ed., Hacettepe Yaymevi, 2004
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Seker ve Sekerli Uriinler Teknolojisi ( 2-0) 5

Seker pancari, Seker tliretim teknolojisi, Sekerleme prosesler, Glikoz, Fruktoz, Glikoz surubu,
Fruktoz surubu, sekerlemeler ve kullanilan bilesenler, Tatlandiricilar, Glikoz surubunun
gidada kullanimi, Siisleme sekerleri, Yumusak sekerler, Cikolata Bal ve sekerli {iriinler
analizi,

Ders Kitaba:
» Gida Teknolojisi, Prof. Dr. A. Bilisli, 2012
» Cengiz, H.; Isik. H, Taygun, N. 1975

Gida Analizlerinde Kromatografi (2-0) 5

Kromatografi teorisi ve bazi terimlerin anlami, Kolonlarin 6zellikleri, Dedektorler, Alikonma
indeks sistemi, Tastyic1 gazlar ve sivilar (mobil faz), sabit fazlar, Kolon restorasyon usulleri,
Kromatografi ¢esitleri; Gaz kromatografisi, Kromatografi c¢esitleri; ince tabaka
kromatografisi, Kromatografi cesitleri; Kolon kromatografisi, Kromatografi cesitleri; Kagit
kromatografisi,  Yiiksek Basmn¢  Sivi  Kromatografisi, Yiikksek  Basing  Sivi
Kromatografisi/Kiitle ~Spektrometresi, Gaz, Ince tabaka, kolon, kagit ve Sivi
Kromatorafilerinin gida analizlerinde uygulamalari, Kromatografi problemleri, muhtemel
sebepleri ve giderme yontemleri.

Ders Kitabi:

» Denel organik kimya, 5. Baski, fersa matbaacilik 2008. Erdik E, Obali M, Yiiksekisik
N, Oktemer A, Pekel T.

Yardimci Ders Kitaplar :

> Enstrumental Gida Analizleri, Ege Universitesi yayinlari, No:48, Prof. Dr. Yasar Hisil

Fabrika Yonetimi ve Organizasyonu (2-0) 5

Yonetim ve yoneticinin tanimi, planlama, kontrol, iiretim cizelgeleme, insan kaynaklari
yOnetimi, iretim planlama, iiretimin esnek hale getirilmesi, stok ydnetimi, risk analizi,
misteri taleplerinin  karsilanmasi, yalin {iretim sistemlerinin uygulanmasi, fason
yaptirilabilecek isler, fayda-maliyet analizi yapilmasi, satin alma faaliyetlerinin gbézden
gegcirilmesi, ¢alisanlarin zamanini verimsiz ge¢irmesinin 6nlenmesi, egitim faaliyetleri, bakim
faaliyetleri.

Ders Kitaba:
» Z.Hatiboglu, Temel Yonetim ve Organizasyon, Beta Yayinlari.
Yardimci Ders Kitaplari :

» Amrine, H.T.Ritchey, J.A., Hulley, O.S., 1992; ManufacturingOrganization and
Management, Prentice-Hall.
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> Aksoz, 1., 1987; Fabrika Organizasyonu ve Ydnetimi, Ege Universitesi Basimevi.

TEKNIK SECMELI DERSLER II (8. DONEM ICiN)

Yeni Uriin Gelistirme ( 2-0) 5

Yeni iiriin regetelerinin gelistirilmesi, iiretimin projelendirilmesi, gelistirilen {riinlerin kalite
ozelliklerinin belirlenmesi, yeni TUriinlerde hijyen ve sanitasyon uygulamalari, bilesimi
zenginlestirilen {rlinlerin gelistirilmesi, gida {riinlerinde yeni ambalajlama tekniklerinin
uygulanmasi, yeni iirlinlerin piyasaya sunulmasinda uygulanan pazarlama teknikleri.

Ders Kitabi:

» New Food Product Development: from concept to marketplace (Edited by G.W.
Fuller)

» Food Product Development: from concept to marketplace (Edited by E. Graf, I.S.
Saguy)

Yardimci Ders Kitaplar :

> Developing New Food Products for a Changing Marketplace (Edited by A. L. Brody,
J.B. Lord)

» Accelerating New Food Product Design and Development (Edited by J. H. Beckley,
M. M. Foley, E. J. Topp, J. C. Huang, W. Prinyawiwatkul)

Mesrubat ve Mesrubat Teknolojisi (2-0) 5

Meyve suyuna islenmeleri agisindan meyvelerin ve sebzelerin baslica nitelikleri, meyvelerin
islenmeye hazirlanmalari, presleme On islemleri, mayseninpulpa islenmesi, maysenin
preslenmesi ve presler, durultma, filtrasyon ve filtreler, meyve sularinin konsantre edilmeleri,
aroma ayirma ve aroma tutucular, meyve sular1 ve nektarlarin tiiketim i¢in ambalajlanmalari,
bazi meyvelerin meyve suyuna iglenmeleri, sebze sular1 tiretimi.

Ders Kitaba:

> Cemeroglu, B. 2004; Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi-1,Ankara.
Yardimci Ders Kitaplar :

> Acar, J.,Gokmen V. 2005; Meyve ve Sebze Isleme Tek., Ankara

Kanath Etleri Teknolojisi (2-0)5

Kanatli eti tamitimi. Kiimes hayvanlar1 etlerinin karsilastirmali kompozisyonu. Kanatl
etlerinin beslenme acisindan 6zellikleri. Kanath etlerinin islenmesi. Kanatlilarda kasin ete
dontlistimii. Sogutma, dondurma ve depolama teknikleri. Kanatli etlerinde kalite faktorleri.
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Kanatli etlerinde kalitenin korunmasi. Kanath etlerinin pargalanmasi. Kanath etleri
mikrobiyolojisi. Kanath etlerinin muhafazas1 ve mikroorganizma kontrol yontemleri. Kanatl
et lirtinleri teknolojisi

Ders Kitabi:

» Poultry Meat Processing, 2001. Edited by Sams, A.R., Department of Poultry Science,
Texas A&M University, CRC Press, p. 334.

Yardimci Ders Kitaplar :

» Erensaym, C. 2000. Bilimsel-Teknik-Pratik Tavukc¢uluk. Nobel Yayin
Dagitim.Ankara.

Genetigi Degistirilmis Gidalar ve Analiz Yontemleri (2-0) 5

Niikleik asitlerin izolasyon ve saflastirilma metodlari, DNA hibridizasyon, PCR, Real-time
PCR, mikroarray ve gida analizlerinde kullanilan DNA’ya dayali diger yeni ve popular
metodlar.

Ders Kitabi:

» Temizkan, G. ve Arda N. 2007; Molekiiler Biyolojide Kullanilan Yontemler, Nobel
Yayinevi.

Yardimei Ders Kitaplar :
> Rapley, E. 2000; TheNucleicAcidProtocolsHandbookHumanaPress, 1 Edit.

Gida Giivenligi ve HACCP (2-0) 5

Gida standartlar1 ve Gida giivenligi uygulamalari, Gida endiistrisinde giivenli gida iiretmek,
Gida giivenligine dair yonetmelik, Gida giivenligi ve kalitesinin denetimi ve kontrolii, Gida
giivenligi ve hijyen, Saglikli ve giivenli gidalar liretimi, temini, taginmas1 ve muhafazasi. Gida
giivenligi yonetim sistemi, YOnetim sistemi standartlarinin uygulanmasi, Gidalarda kalite
giivenligi, irlin ve Uretimin kontrolii, GGMP GHP gida giivenlik programlari, HACCP
Ilkeleri ve uygulamalar;, ISO 22000 HACCP Gida Giivenligi Yonetim Sistemi, Gida
Giivenligi Saglanmasinda Gida Miihendislerinin Gorevleri, HACCP ve TS 13001,

Ders Kitabu:
> HACCP (TS 13001) STANDARDIZASYON KITABL
» Erkmen O. Bozoglu, Food Safety 2008, ilke yayinevi. Ankara.
> Goktan D., Tungel G. Gid Giivenligi Uygulamalar1 2011, izmir
» Topal, 5. Gida Giivenligi ve Kalite Yonetim Sistemleri. 1996, Tiibitak.
» IS0 22000 Gida Giivenligi ve Yonetim Sistemi Standardi
Yardimeci Ders Kitaplari:

» Prof. Dr. Semra Kayaardi, Gida Hijyeni ve Sanitasyon
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» Julie Miller Jones, Food Safety,2004 CRS Press.
> Gida Endiistrisinde Giivenli Gida Uretmek, Teslime Mahmutoglu

» Gida Kalite Kontroliiniin Esaslar1 ve Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri, 2011 Dora
yayinevi, Bursa.

Hazir Yemek Teknolojisi (2-0 ) 5

Hazir yemek endiistrisinde maliyet planlamasi ve kontrolii, menii planlama konularmin
anlatildig: bir derstir.

Ders Kitabi:

> Vural, Y. ve DURAN, T. 1997; Toplu Beslenme Teknolojisi, EKin yayncilik,
Istanbul.

Yardimci Ders Kitaplar :
» Scanlon, N. andWiley C. 2007; Catering Management, New York.

Domates Uriinleri Teknolojisi ( 2-0) 5

Domatesin kimyas1 ve domates iirlinlerinin bilesimi. Domates ve domates iirlinlerinin
mikrobiyolojisi. Domates salgasi iiretim teknolojisi. Domates kurutma teknolojisi. Domates
kurutma teknolojisi. Domates suyu tiiretim teknolojisi. Ketgap iiretim teknolojisi. Domates ve
domates iirlinlerinin 6nemli kalite parametreleri. Domates ve domates iiriinlerinde HACCP
uygulamasi

Ders Kitabi:

> Nas S. ve Kadakal C. 2013. Domates ve Domates Uriinleri. Sidas yayinlari. Izmir.
299s

Cay Teknolojisi (2-0) 5

Tiirkiye’ de ve diinyada ¢ay iiretimi ve tiiketimi, Cayin bitkisi, botanikteki yeri ve ¢esitleri,
bitkisel ozellikleri, Cay bitkisinin yapragi ve bilesimi, Cy yapraginin iglenmesi, Siyah cay,
yesil cay, Oolong cay1, beyaz cay, Instant tea ve daldirma cay iiretim teknolojileri, cay ve ¢ay
deminin igerigi.
Ders Kitaba:

» Kagar, B. Cay, Nobel Yayinlari, Ankara, 2010

39



Firin Uriinleri ve Unlu Mamiiller Teknolojisi ( 2-0) 5

Bugday unu ve oOzellikleri, firin {iriinlerinde kullanimi, Bugday disinda unlarin kullanim
alanlar1, Ekmek tiiretim teknolojisi, Ekmek hastaliklari, Ekmek hatalari, Hijyen ve sanitasyon,
Ekmekgilikte ve unlu mamullerde uygulanan temel islemler, ekmek yapiminda kullanilan
hammadde ve 6zellikleri ve bunlarin kaliteye etkileri, Firin {irlinlerinde iiretim islemleri igin
pisirme sartlar1 ve énemi, makarna ve diger {riinler teknolojisi, Pasta , kek biskiivi, kraker,
tatlt ve benzeri unlu mamuller ve iiretim teknolojileri, Son iiriinde kaliteyi belirleyen faktorler
ve muhafaza metotlar1, Firin iiriinlerinde standardizasyon, Uretimde kullanilan makine, alet ve
ekipmanlarin 6zellikleri, Ozel firm iiriinleri gesitleri, Standartlara uygun iiretim (HACCP)

Ders Kitaba:

> Tahil isleme Teknolojisi, Prof.Dr. Elgun Ertugay

» Gida Teknolojisi (Tahil Teknolojisi), Sidika Bulduk,2013

> Ekmek ve Ekmek Cesitleri Uretim Teknolojisi, Serife Uniivar, savas yayinevi,2007

» Her Yoniiyle GIDA, Dog¢.Dr. Fiigen Durlu, Prof. Dr. Kamuran Ayhan. Sidas ,
Yardimci Ders Kitabi:

» Ekmek Teknolojisi, Dr. Oya irmak Sahin-Cebeci, 2016

» Ekmek, Yusuf Vangol, Sidas, 2011

Fermente Uriinler Teknolojisi ( 2-0) 5

Gidalarin ve gida katki maddelerinin fermentasyonla {iretimi. Aerobik ve anaerobik sistemler,
kesikli ve siirekli islemler, biyoreaktor tasarimi ve isletimi. Ekmek mayasi, tursu ve zeytin,
endiistriyel enzimler, koku vericiler, vitaminler, alkollii i¢ecekler, yiiksek fruktozlu misir
surubu, organik asit ve amino asit tiretiminin mithendislik prensipleri . Distile alkollii i¢kiler
teknolojisi, sarap teknolojisi, bira teknolojisi, sirke teknolojisi, laktik asit fermentasyonlar1 ve
teknolojileri, fermente {iriinlerde kalite analizleri. Fermente et {iriinleri, fermente siit {iriinleri
teknolojisi.

Ders Kitabi:

> Kragl, U., 2005, Technology Transfer in Biotechnology from Lab to Industry to
Production, Springer-Verlag GmbH.

» Stanbury, P.F., Whitaker, A., Hall, S.J., 1995, Principles of Fermentation Technology,
Elsevier Science Ltd, Oxford, 357 pp.

» Goksungur, Y, 2009, Reaction and Fermentation Kinetics in Food Engineering, Sidas
Medya Ltd. Sti., Izmir, 143 sayfa

» Glazer, A. N., Nikaido, H., “Microbial Biotechnology”, W.H. Freeman and Company,
New York, (1995).
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is Sagh ve Giivenligi (2-0) 5

Is saglig1 ve giivenligi terminolojisi. Gida sektdriindeki is giivenligiyle ilgili riskler. Kaza
Sebeplendirme Yéntemleri ve Kaza Teorileri. Is Kazalar1 ve Meslek Hastaliklar1. Is Saglhigi ve
Giivenligi Mevzuati. Is Giivenligi ile ilgili Kurumlar. Gida Sektoriinde Is Giivenligi
Uygulamalari. Siirec Tehlike Analizi. Risk Analizi ve Degerlendirilmesi. Is Saghgi ve
Gtivenligi Yonetim Sistemleri.

Ders Kitaba:
> “Is Giivenligi”, Erciiment N. Dizdar, 2006
Yardimci Ders Kitaplar :

> “Is saghg, giivenligi ve ¢evresel etki risk degerlendirmesi”, Ozlem Ozkilig, 2007
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